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Nauriskuoppa, naurishaudan pano,
jakilidn pano, pantio ja AIV: suomalaisen
kansanperinteen kehityssarjoja A. 1. Virtasen
rehunsdilontdmenetelmin takana

Kielitieteellisin perustein on nauris-sana ollut suomensukuisissa kielissd tuhansien
vuosien ikdinen (Ahokas 2002a). Kantasanan on arveltu olleen nakre (Rédei et al.
1988), joka poikkeaa Euroopan indo-germaanisten kielten rapum-johdoksista. Nau-
ris-merkityksessd sanan levinneisyys on ulottunut eteldssd vihintddnkin virolaisten,
liivildisten ja vatjalaisten alueelta, pohjoiseen Jddmeren rannikolle, Norjan saame-
laisten ja kveenien sijoilta Atlannin rannikolta ldntisimpien samojedien, nenetsien
maille (Ahokas 2002a). Nauriskulttuuri on jdttidnyt toista tuhatta merkkié paikanni-
mistodmme ja nikyy edelleen nauriskuoppina (Ahokas 2002a). Nauriiden sdilonnéin
viitetddn mydos jdttdneen jdlkeensd tietynlaisia kiviroykkioitd, pantioraunioita maas-
toon.

Nauriin juurikasvimuotoa (Brassica rapa var. rapifera) on péitelty alkuperidisesti
viljellyn Euroopassa (Reiner et al. 1995), sen keski-, ldnsi-, pohjois- ja koillisosissa
(Hanelt 1998). Se on vanha myos suomensukuisten kansojen viljelemidnd kasvina.
Nauriin uskotaan valikoituneen luonnonvaraisesta, oletettavasti hiukan turpeajuurak-
koisista peltokaalin (B. rapa ssp. sylvestris) ylitalvisista muodoista. Tama tapahtui
todennékdisesti jo niihin aikoihin, jolloin esi-isimme asuivat etelimpiné kuin nakre-
johdosten nykyisin jdljitettdvissd oleva levinneisyys. Peltokaali lienee hyotynyt ihmi-
sen toiminnasta ja suorastaan levisi ihmisen mukana. Peltokaali oli aikoinaan hyvin
yleinen, 1700-1800-luvuilla pahan rikkaruohon yleisyyttd (Ahokas 2002b), mutta
nykyisin ldhes kadonnut Suomesta (Suominen & Hadmet-Ahti 1993). Lajista on mer-
kitty muistiin 14 suomalaista kansan antamaa nimitystd (Ahokas 2002a), joista uk-
koon ja pitkdiseen viittaavat muodot yhdessd ovat runsaimpina ja siksi todistavat
muinaissuomalaisten uskoneen tdmén kasvin ilmaantuneen Ukko-jumalan kylvoksend
eritoten ukonilman ja salamoinnin aikana. Ihmiset saattoivat todeta peltokaalin juu-
rien olevan toisinaan hiukan pulleita ja syontikelpoisia. Metsidpaloalueilla saattoi syn-
tyd peltokaalista laajoja kasvustoja, joista juuren turpoamistaipumusta voitiin tietoi-
sesti myos valita. Agris (Agres) oli muinaiskarjalaisten nauriin kasvun jumala (Agri-
cola 1551, Holmberg 1924). Nauriin arvostuksesta jumalan viljana on my0s sdilynyt
tieto (Telkki 1936).

Maatiainen ry -jédrjeston ja kainuulaisten asian harrastajien toiminta runsas vuosi-
kymmen sitten pelasti suomalaisen maatiais-, ts. kaskinauriin geneettiseltd kuolemalta.
Suomalaisesta populaatiosta on tosin valittu kauan sitten nauriskanta, jota on 1800-
luvulta alkaen kaupattu *Petrowsky’-lajikenimelld (Vilmorin-Andrieux et Cie 1891).
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Nauriskuoppa ja naurishauta

Nauriskuoppa, kooltaan vaihteleva, syvyys noin 70-120 cm pituus tavallisesti runsaat
pari metrid, oli useimmiten naurismaan ldheisyydesséd sopivissa maalajiltaan ldpdise-
vissd paikoissa rinteissd, tai kuten olen Eliméelld huomannut, usein pienien piditemo-
reeniharjujen huipulla rivind. Nostetut ja listityt nauriit ladottiin kuoppiin tuoreena
talvisdilytykseen. Tukipuiden liséksi katettiin kuoppa havuilla, maallia ja oljilla joskus
tuohella. Kattamista saatettiin lisdtd vahittdin syysilmojen pakastuessa ennen lumipei-
tettd.

Nauriskuopissa sdilytettiin myos siementuotantoon istukkaiksi valitut, pitempéin
kantaan listityt nauriit. Useimmat nauriinviljelijdt pyrkivit tuottamaan tarvitsemansa
siemenen itse. Erityisid paikallisia siementuottajia erikoistui myos, kuten Saarinen
(1933) kuvasi 1800-luvun lopulta. Rahan ansaitsemiseksi 1900-luvun alussa myos
lapset kasvattivat nauriin siemenid, joita myivdt mm. torilla [Lappeenrannan seutu,
August Suninen (1891-1963), henkilokohtainen tieto]. Siemenistukkaita mainittiin
valitun muodon, koon ja virin perusteella ja valintakriteerit ndyttdvit vaihdelleen.
Valinta ristipolytteiselldkin kasvilla oli merkittdvia, koska siemenistukkaiden yksilo-
madrit saattoivat olla pienidkin, kuten maisteri Ahti Rytkosen kuvasta nikyy (Rytko-
nen 1933: s. 73). Tamé valinta saattoi eriyttdd talokohtaisestikin monimuotoisia po-
pulaatioita ja oli myds vanhinta kasvinjalostusta Suomessa. Pienien istukasyksilo-
mddrien ja suuntaavan valinnan kautta on Petrowsky-nauriiksi kutsutun kannan syn-
tyminen mahdollistunut ilman perinnéllisyyden yksityiskohtaista tuntemistakin.

Nauriskuoppien teko on varmaan yhtd vanhaa kuin itse nauriin viljely. Epidvar-
muustekijoitd sisdltdvdn historiallisen ajoituksen nauriin viljelystd Pohjolassa antaa
ulkokreikkalaisen tutkimusmatkailija Pytheaksen perimitieto noin vuodelta 322 eKr
jatkuvavaloisen kesdn seudulta Thulesta. Pytheas, jonka retken on paitelty ulottuneen
Perid-Pohjolaan (Stichtenoth 1959), kertoi ihmisten viljelleen tddlld »juuria» syoti-
viksi.

Naurishauta puolestaan tuotti kypsennettyjd nauriita ja oli samalla vastaavan ruo-
kalajin nimi. Hautaaminen suuressa mittakaavassa kidvi nauriskuopissa, vaikka muun-
telua oli haudutuksesta nuotiossa, uunissa ja padassa punttunauriiden haudutukseen
puupontoissd eli puntuissa kuumien kivien kanssa (eri menetelmistd on runsaasti
viitteitd, ks. Ahokas 2002a). Hautanauriiden kuopan reunalla pidettiin nuotiota, jossa
kuumennettiin nyrkinkokoisia kivid runsaasti. Kuoppaan pantiin kerroksittain listitty-
jd nauriita, kuumennettuja kivid ja taas nauriita. Ennenkuin hauta luotiin nopeasti
umpeen pantiin usein naatteja ylimmaéksi kerrokseksi ja kaadettiin kuumaa vettd vield
pddlle. Téllainen naattien kidyttd saattoi edeltdd jdljempénd tarkasteltavia pantioita.
Myos punttunauriit peiteltiin tavallisesti naattikerroksella haudutuksessa. Hautanau-
riiden valmistustavat vaihtelivat. Eréilld seuduilla kuumat kivet pantiin pohjalle, jot-
kut pitivit tulta itse kuopassa, joka oli kivilld vuorattu, ja joskus haudattuja nauriita
lammitettiin lisdd nuotiolla vield peitellyn haudan pééltidkin. Haudutusaika oli vihin-
tddn puoli vuorokautta, yleisimmin kolmatta vuorokautta. Liian hitdisesti aloitetun
naurishaudan syonnin uskottiin aiheuttavan vatsatautia. Kypsid hautanauriita haettiin
kotiin jopa pitkin talvea, ellei niitd tuotu kerralla. Naurishaudan avaamista talvipak-
kasella lienee viltetty. Hauduttamattomien nauriiden kuopan avaaminen pakkasella
oli tietenkin tuhoisaa nauriille.

Nauriiden hautaamisen ikéd voitaisiin nykyisin médrittdd fysikaalisin ajoitusmene-
telmin, joskin kalliita ajoituksia joutuisi tekeméén nauriskuoppien niytteistd runsaasti
merkitykselliseen tulokseen pddsemiseksi. Hautanauriit edelsivit perunan kayttod ruo-
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kataloudessa ja talonpoikaispiireissd ne olivat parekoreissa makeana pitotarjoiluna
yleisid 1800-luvun lopulle (Saarinen 1933).

Nihtdvisti kehityksend kohti pantiota oli naattien kuumennus naurishaudan yliker-
roksessa ja seurannut sopiva naattien happokdyminen ja naattiruoka-aines, hapankaa-
li. Mainintoja maakuopan kdytostd naattien sdilontdidn pantiona tai pantiana on tallen-
tunut eri tahoilta, Eliméeltd, Sippolasta, litistd, Parikkalasta, Kangasniemeltd, Karstu-
lasta, Vahvialasta, Pieksdmdieltd ja Keuruulta (Lauri W. Pddkkonen 1932; Aino Salo
1932; Olavi Tolvanen 1932; Kalle Viinikainen 1934; H. Savolainen 1934; E. Kiki
1953; Marja Itkonen 1955: pantio KKTK:n sana-arkistossa, Kauppinen 1930, Valjak-
ka 1936). Ndmi yhdeksdn merkintdd ovat pantiohavaintojen levinneisyyden &rilai-
doilla (kuva 1), mika keskipakoinen jakautuma merkinnee maakuoppapantion olleen
vanhempi tyyppi, joka hévisi ensin sdilontdtavan ydinalueelta. Naattipantion selityk-
send antoi my0os Lonnrot (1880) pelkén painojen alaisen nauriin naattildjdn. Pantiossa
tai myOs kuivattuna sdilottyjd naatteja kdytettiin haudutettuna lehmén juomaan (Gro-
tenfelt 1917a) tai appeessa.

Ravinnon ja rehun siilontda happokaynnilla

Ennen rehun sdilontdd ulkoapdin lisdtylld hapolla eli AIV-sidilonnidn aikakautta ndy-
tettiin kokeillun jonkin verran painorehusdilontdd ilman mitdédn lisdaineita tai kuuma-
kisittelyd. Tuloksen laatu oli satunnaista, yleensd huonoa, koska rehut tavallisesti
lampenivit ja mitidnivat. Joissakin tapauksissa ndyttdd kdynnistyneen riittdvéin runsas
spontaaninen happokdyminen, joka sdiloi rehun happamuutensa ansiosta kylmén vuo-
denajan ldpi. Téllaisista onnistuneista kerroista on siilynyt analyysitietoja (taulukko
1) ja erdédn kerran rehua oli tuotu Espoon Albergan kartanosta Biet-lehden toimituk-
seenkin haisteltavaksi ja havainnoitavaksi (Anon. 1890a).

Taulukko 1. Maatalouskemian laitoksella Helsingissd tuotettu laboratorioanalyysi sdilottyjen kasvien raa-
ka-ainendytteestd ennen sdilontdd (29.1X.1886) ja sdilorehun niytteestd (29.1V.1887) (Anon. 1890b).

Aine Pitoisuus prosentteina
Raaka-aineista Siilorehusta

Vesi 77,90 77,90
Rasva 0,74 1,32
Proteiini 3,40 3:95
Typettomit uuteaineet 9,57 8,24
Selluloosa 6,04 6,57
Mineraalit 3,35 2,42
Sulavat aineet 13,71 13,111

Nihtivisti Sipoon Ostersundomin kartanon tuloksista raportoi G. Borgstrom seuraa-
vana vuonna (1891) Biet-lehdessd. Erityisesti Borgstrom mainitsee naattien sdilomi-
sen hapankaalina (surkal). Hin myos viittaa tohtori H. Juhlin-Dannfeltin Uppsalassa
tehtyyn analyysiin, jonka mukaan tdllainen hapankaali on ravintoarvoltaan lihes yhtd
hyvii kuin tuoreet nauriin naatit. Borgstromin tulosten mukaan oli turnipsi (syvéjuu-
rakkoinen peltonauris) yhtd tuottoisa tai tuottoisampi kuin peruna (Solanum tube-
rosum). Tilanomistaja G. Borgstromin vuodesta 1870 ldhtien skotlantilaisesta *White
Tankard Purple Top’ -lajikkeesta valitsema peltonauriskanta (Grotenfelt 1922, Ny-
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Kuva 1. Pantion tuntemuksen levinneisyys kaaliksien, erityisesti nauriin naattien ja kaalin pantioinnin
merkityksessa [pyoreidt merkit, kuntakohtainen lukumédird mittakaavan mukaan (a)]. Kolmiot (b) osoittavat
nauriin naattien pantiointitiedot maakuoppiin. Havaintojen ldhteend vuosiin 1840-1972 viittaavina ovat
etupddssd KKTK:n sana-arkisto, muina ldhteind Raussi (1840-luku), Schvindt (noin 1890), Grotenfelt
(1899), Kauppinen (1930), Lahteenmaki (1932) ja Valjakka (1936). Pihkinidsaarenrauhanrajan tunnettu
linjaus kaakossa on yhtenidiselld paksulla viivalla (d), norjalais-venildisen verorajan eteldinen vyohyke
katkoviivalla (e) sekd nelja yhteydeltddn epdselvdd rajamerkkid rasteilla (¢) Gallénin ja Lindin mukaan
(Gallén & Lind 1991). Ohut katkoviiva (f) on Akianderin (Akiander 1849) havaitsema linjaus lounaisesta
Kikisalmen maakunnasta Kajaaniin. Pantiohavainnot néyttivit olevan ldhes yksinomaan Pihkinédsaaren-
rauhanrajan ruotsinpuoleisessa Suomessa. Inkerin Kaprion havainto selittyy 1600-luvun viestén muutolla
Kaakkois-Suomesta, erityisesti Savosta Kaprioon (vrt. Saloheimo 1991). Kaaliksien pantiointitapa keskit-
tyy timin aineiston perusteella Eteld-Karjalaan ja Eteld-Savoon, joissa tdmé séilontitapa lienee alkanutkin.
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berg 1928) on ollut pitkiin viljelyssd *Ostersundom’-lajikenimelld Suomessa seki
muualla.

Yksinkertainen painorehun teko eli tuoreen kasvimassan kasaaminen painojen alle,
jota kerrottiin kokeillun 1800-luvun lopulla, oli joko kopio Ruotsista tai erddnlainen
taantunut muunnos ldhinnd ruoaksi tarkoitetusta pienemméin mittakaavan pantiosii-
16nnastid. Painorehu (surhd) tunnettiin Ruotsissa, jossa sitd tehtiin maakuoppiin. Kuo-
pat peiteltiin mahdollisimman ilmattomiksi painavalla maakerroksella (Bergstrand
1886). Tekniikka on kovin ldhelld suomalaisten nauriin naattien maapantiointia. Nau-
riskuopat olivat siirtyneet Ruotsiin suomalaisten raivaajien mukana. Kaskiviljelyyn
tukeutuvien suomalaisten suurimmat muuttoaallot alkoivat noin vuodesta 1570 lih-
tien (Tarkiainen 1990), jéttden ainakin yhden muistiin merkityn nauris-appellatiivin,
Narrisgodpa (’nauriskuoppa’), paikannimistoon Vidrmlannin Nyskogassa (Bograng
1961).

Toisin kuin painorehun teossa, oli oikeaoppisessa naatti- tai kaalipantiossa ainakin
pddosa kasveista kuumennettu, joko kiehauttamalla, kuumalla vedelld kisittelemalld
tai sekaan heitetyilld tulikuumilla kivilld. Kenttidoloissa my0ds vesi saatettiin kuumen-
taa nimenomaan ikivanhalla tavalla, vesisaaviin pudotetuilla kuumilla kivilld. Kuu-
mien kivien kisittelyyn on tavattu veistdd erityisid puisia nauris- eli rdtiskédpihteja
(kuva 2; Ahokas 2002a), joilla nimestdan huolimatta siirreltiin kivid. Kuumakasittely
esti tai hillitsi kasvisten ravinnehdvikkid, hengitystd ja métdnemistd, vaikka niistd
vain viimeinen hyoty oli silmidhavainnolla ymmarrettdvissd. Spontaaninen happokiy-
minen pantioissa oli lievdd, ja pantiokaalia yleisesti mainittiin miedommaksi kuin
hapankaalia, jota tehtiin astioiden mittakaavassa sisdtiloissa. Tdmd happamuusero
ehkd johtui siitd, ettd pantioita tehtiin ulkosalle varsin myohéddn syksylld, jolloin
lampotilat olivat jo alhaisia hilliten kdymistd. Lopulta pantiokaalikset jdatyivit, jol-
laisina niitd leikattiin tai hakattiin kdyttoéd varten irti pantiosta (kuva 3). Ilittildis-
jaalalaisessa perinteessd pantioituja kasviksi nimitettiin yleisesti hapankaaliksi (Ok-
sanen 1926-1930: kaali KKTK:n sana-arkistossa, Valli 1989). Hapan saattoi olla
nimeltddn edelleen se keittokin, jota pantiokasviksista keitettiin. [lmeisesti pantionte-
kijoiden mukana ja tyovilineissd pantioon pédtyi ihmiselle ja kotitaloudelle tyypilli-
sid maito-, etikka- ja propionihappobakteereita (erityisesti Lactobacillaceae- ja Strep-
tococcaceae-heimojen lajistoa) aikana, jolloin lehmitalouksissa tehtiin piiméa ja voi-
ta, ldhes joka talossa hapanleipédd sekd 1dhinnd Kaakkois-Suomessa hapattamista vaa-
tivaa kaurakiisselid ja hapankaalia.

Kuva 2. Kuumien kivien nosteluun naurishautaan, pantiokaaliksiin tai vesisaaviin kdytetyt pihdit Urjalan
Hakkilan kyldstd 1840-luvulta. Metallia pihdeissd on vain leukojen nastoina ja akselissa. Pituus 85 cm.
Kirjoittajan kuva Mustialan museon (Tammela) esineestd no. 3784 vuonna 2001.
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Arvokasta suolaa kasvispantiohin tiedetddn joissakin tapauksissa laitetun. Kevyt
suolaaminen kuului kalan pantiointiin. Laajalti tunnettiin eri versioina sanonta »Toss
on sinulle, paa suolaan tai pantioon!», mikd antaisi ymmértdd pantioinnin ja suolaa-
misen olleen vaihtoehtoisia.

Ruotsissa hapankaali nédyttdd olleen erikoisruoka, ehkd myos paikallinen (Keyland
1919a). Hapankaalin (surkal) teko ja kdyttd saattoi olla Ruotsissa Keski-Skandina-
vian suomalaista perinnettd, koska hapankaalia ei pidetty ruotsalaisena perinneruoka-
na. Vuoden 1750 aikoihin prof. Carl Linnzus arveli ruotsalaisten oppineen hapankaa-
lin valmistustaidon puolalaisilta (Lindfors 1907, Hast 1999), mutta ei ilmeisesti tien-
nyt hapankaalin olleen Itd-Ruotsin eli Suomen vanhaa perinnettd. Hapankaalin puola-
lainen nimikddn ei vilittynyt ruotsiin, vaan kdytossd on kdannos, joka voi olla myds
suomen kielesta.

Tohtori A. I. Virtasen laajalle kédyttdjakunnalle tarkoitetusta opaskirjasta (Virtanen
1943) voi ndhdi, ettd AIV-sdilorehun kehittely pohjautui bakteriologisen happokdymis-
tapahtuman ja tédlloin syntyneen hapon vaikutuksen seuraamiseen rehun sdilyvyyteen
sekd bakteerien omaan kasvuun: »Maitohappokdymisessd ei tapahdu sanottavia ravin-
toaineenhdvidoitd...» (ss. 23-24); »Valion laboratoriossa suorittamamme tutkimukset
olivat osoittaneet, ettd niiden pikkuelividen toiminta, jotka aiheuttavat tuoreessa rehu-
massassa edelldmainittuja haitallisia kdymisid ja valkuaisaineiden hajoamista, on mah-
dotonta, jos happamuus on pH 4:n alapuolella. Maitohappokdyminen tosin jatkuu
talloinkin vield heikkona, mutta kun tdmd kdyminen ei aiheuta ravintoaineiden arvon
alenemista eikd haitallisten hajoamistulosten muodostumista, ei sen tdydelliseen lo-
pettamiseen ollut mitddn aihetta.» (ss. 25-26) ja teknisend sovellutuksena »Sdilymisen
onnistumiselle on samantekevdd, mitd happoa sdilytyksessd kdytetddn...» (s. 26). Vir-
tasen alaisten tutkijoiden myohemmin julkaisemista muistelmista nédkyy, ettd jopa ih-
miselle tarkoitetun hapankaalin valmistusta ulkoapdin lisdtylld hapolla on harkittu,
miki vahvistaa edelleen AIV-rehun idean lainautuneen spontaanisesta happokdymises-
td: »Virtasenkaan rohkeus ei sentddn riittdnyt uuden hapatusmenetelmdn kdyttoon
hapankaalin valmistuksessa, mutta lehmien mielipidettd ei kysytty» (Pulkki 1994).

Pantio, pantia, pantie, panne, nivatos ja keili

Vanhimmat »pandion» kdytostd sdilyneet kirjalliset kuvaukset ovat himildisten maa-
taloutta kisittelevassi tekstissd (Browallius ja Carling 1744), kuvauksessa Ylid-Sata-
kunnasta (Gadd 1751) ja Kymijoen itdpuolelta Kymenkartanonldénistd vuodelta 1764
(Biisching 1770). Myos prof. Daniel Juslenius (1745) selitti pandiolle samoinkuin
1700-luvulta prof. Salomon Kreanderin leksikologinen kisikirjoitus hakusanalle pan-
tio (Kreander & Canstrén 1917) merkityksen hapankaalin sidilié. Sanan ajoituksesta ja
levinneisyydestéd voi jo pddtelld naatti- tai kaalipantion olleen laajalti tunnetun Suo-
men eteldpuoliskossa 1700-luvulla, mikd merkitsee sitd, ettd keksinnolld oli ikdd
todennidkoisesti vuosisatoja tuohon aikaan, jolloin tieto levisi ldhinnd suoraan ihmi-
seltd toiselle. Pantio tuntui tavanomaiselta laitteelta Eljas Raussin kisikirjoituksessa
virolahtelaisesta kansaneliméstd 1840-luvulta (kuva 4; Raussi 1966) samoin kuin
lehtori Aino Vallin (s. Oksanen) kisikirjoituksissa ja sana- ja perinnekirjassa (Oksa-
nen 1926-1930: kaali KKTK:n sana-arkistossa, Valli 1989). Nama Oksanen kokosi
lahinnd 1800-luvun puolivilissd syntyneiden iittildisten ja jaalalaisten haastatteluista.
Weckstrom (1850) kuvasi jopa yhdeksélla rivilld »pandio»-termin ja -sdilonnidn Hel-
singissd ilmestyneessi ruotsinkielisessd maatalousalan tietosanakirjassaan (kuva 3).
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Pandio tillredes af k3l- eller rofblad, som ofverblifva vid
skorden. Dessa kastas i en hog pd marken. I hogen sittas
nigra glodande stenar, som inroras sd, att bladen ndgot jemnt

morna. Derpd gores en rundel af spjelkar, hvarigenom denna
massa icke allenast hirdt inpackas, utan ock fyngd p8ligges och
lemnas s& att std ofver vintern samt hemtas med forsta sladfo-
re hem. Det utgor d§ en sammanfrusen massa, som sittes
under tak, och hvaraf det dageliga behofvet hugges med yxa
och anrittas 4t svin si, som om kélblad #r sagdt.

Kuva 3. Kuvaus pantiosta maatalouden tietosanakirjassa, joka ilmestyi Helsingissd vuonna 1850 (Weck-
strom 1850).

Pantio, pantia, pantie, panne, nivatos tai keili tunnettiin yha ruoka-aineiden, rehu-
jen tai kuivikkeiden sdilontdén liittyvand rakenteena laajalti pddasiassa vuosina 1900—
1960 tehtyjen sanojen keruutietojen tai tallennusten perusteella (KKTK:n arkistot;
kuva 1 & 5). Keili ndyttdd olleen kartiomainen jakildsiilo. Pantiolaitetta tai vastaavia
nimid ei tunneta venildisiltd eikd ruotsalaisilta (Ahokas 2002a). Jos Virossa yleensi-
kéddn kdytettiin pantioita, on timi perinne ilmeisimmin siirtynyt sinne Suomesta (ver-
taa Virtarannan tarkastelua virolaisesta Pandju paikannimesti; Virtaranta 1958).

Kuvan 1 jakautumasta on pddteltdvissd kaali- ja naattipantion sdilyneen ja todenni-
koisesti myos kehittyneen Eteld-Karjalassa tai Eteld-Savossa. Biischingin kuvaus vuo-
delta 1764 on juuri tdltd alueelta (Biisching 1770). Jakautuman perusteella pantion
levidminen tapahtui 1300-luvulla, koska Pdhkinédsaarenrauhanraja selittdd pantion tun-
nettavuuden itd- ja pohjoisrajan (kuva 1). Pdhkinédsaarenrauhanraja on yksityiskohtai-
semmin tunnistettu vain kaakossa, jossa se selittdd erittdin hyvin pantion levinneisyy-
den. Pohjoisempana rauhanraja muuttuu epidmadriiseksi tai ainakin selvittdmattomak-
si (Gallén & Lind 1991). Pohjoisrajan linjana voidaan perustellusti pitdd Norjan ja
Novgorodin sopiman verotusrajan eteldistd sektorireunaa (Gallén & Lind 1991). Viili-
jakson tulkitsi Akiander (1849) suuntautuneen Kikisalmen maakunnan lounaisosasta
Kajaaniin (kuva 1). Kaalin tai naattien sdilontdé tarkoittavien pantion keruusaantojen
puuttuminen ldhes tdysin tuolloisen Novgorodin Karjalan alueelta osoittaa, ettei pan-
tio ollut venildisen perinteen kopiointia. Merkintd Eteld-Inkerinmaalta Kapriosta so-
pii Suomen suunnalta, vahvimmin Savosta sinne tapahtuneen muuttoliikeen kulttuuri-
siirroksi. Tdmi tapahtui vuoteen 1643 mennessd (Saloheimo 1991), ja sopii siten
pantioinnin edelld pddasiassa keskiaikaiseksi paételtyyn levidmiskehitykseen.

Muutamat jikdldpantiot lienee merkitty sammalpantioina. Jikdlaa kansa on usein-
kin kutsunut sammaleksi, mikd nidkyy my0s vanhassa nimikeruuaineistossa (Suhonen
1936). Jdkildpantioiden (kuva 5) levinneisyys korreloi vanhaan poronhoitoon. Sel-
laisten esihistoriallisten asuinpaikkojen levinneisyys, joista tunnetaan poron tai peu-
ran (Rangifer tarandus) luuta (Rankama & Ukkonen 2001: fig. 4), vastaa jidkéldpan-
tioinnin levinneisyysaluetta (kuva 5). Kaakkoisimpia arkistomerkintojd jakéldpanti-
oista on Jaddskestd, Kirvusta ja Kaukolasta, jotka ovat Rankaman ja Ukkosen Suomea
koskevan tutkimusalueen ulkopuolella. Vuoden 1944 rajan taakse jddneet lahekkaiset
Jadski, Kirvu ja Kaukola olivat ilmeisesti vield historiallisella ajalla poronhoitoaluet-

103






F“’ £ = o w‘_—_‘Z*‘—iﬂ_“ _—‘—:—_>.;.=:—;:
%M~ _ , " ZZ M

8 S 2H N By oret e Lvdamn oy

| ol afosn MZ”%"‘;” recne ”‘A’(ZZ‘%

P d

e o,

Kuva 4. Eljas Raussin kuvaus nauriin sadonkorjuusta, haudan panosta ja naattien pantioinnista Virolahdelta
1840-luvulta (Raussi 1840-luku, 1966). Suomalaisen Kirjallisuuden Seuran kansanrunousarkiston luvalla.
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ta, koska ainakin Jddskestd ja Kirvusta tunnetaan appellatiivind yhteensd yhdeksén
poro-alkuista paikannimed (Jédski, Kirvu KKTK:n nimiarkistossa).

Jdkaldpantiot viistyivat jakdlikkojen ehtyessd yhdessd nurmiviljelyn tultua muotiin
1800-luvun lopulla. Perhosta on tieto, ettd vuonna 1820 jidkédldn kdyttd oli endd va-
héistd ja 1870 lopuillaan (Tauno ja Vidino Laajala 1929: jakdldpantio KKTK:n sana-
arkisto). Kuitenkin monilla seuduilla vuoden 1932 aikoihin tunnettiin yhi jakdldpan-
tiot, joissa toisinaan kuvattiin olleen keskiseipddn, napaseipddn, ja jotka useinkin
kuljetettiin kokonaisena pantiona talvella metséstd karjarakennuksille. Sdiltddn epi-
edullisena vuonna 1917 jdkildn rehukiyttod rohkaistiin edelleen (Anon. 1917, Gro-
tenfelt 1917b) ja ndlkdvuosina lisdksi ruokakdyttod (Lonnrot 1867, Vuorela 1998),
josta on myos sdilynyt tietoa 1800- ja 1900-lukujen katovuosilta (jdkdldleipd, pantio
KKTK:n sana-arkisto, Vaismaa 1936). Nilkdvuosiin 1867-1868 yhdistetty sammal-
leipd (mm. Jaalasta; Wallenius 1946) todennékdisesti tarkoitti jikéldleipdad. Jakalad
on kiytetty sekd ruokiin ettd rehuksi vdhintddn samassa laajuudessa Skandinavian
puolella kuin Suomessa (Anon. 1917, Keyland 1919a, Itkonen 1921, Rautavaara
1943): islandslav-lajin (Cetraria islandica, suomalaiselta nimeltdédn ’iso hirvenjiki-
14”) skandinaavinen nimi viittaa timén jdkaldlajin olleen tdrkeédn erityisesti islantilai-
sille. Suullisen tiedon perusteella (1994, Pyhtdd, Kaunissaari), saaristolaiset kerdsivit
jakélad lisarehuksi yhd 1900-luvun jilkipuoliskolla.

Rehujikédldd ovat saamelaiset kerdnneet pantioihin (Itkonen 1948: kuva 378), limp-
puihin, /im’pu (Itkonen 1948), 14jiin, jegélleggje (pohjoissaame; Nielsen 1934: 453a),
Jjedyel-ledddi (Itkonen 1948), jiegelkuhtsa (koltansaame; Itkonen 1958: 879b) tai jay-
villyeyvi (inarinsaame; Itkonen et al. 1986: 209) tai pensaan péille, jedyel-kuhppd
(Itkonen 1948) tai salkojen varaan, jayvilSalde (inarinsaame; Itkonen et al. 1986:
209). Niilld saamen nimisanoilla ei ole etymologista yhteyttd suomen pantio-sanaan.

Ruoan tai juoman valmistamisesta on kéytetty panna-verbid, joka on kaikkein
loogisin selitys pantio-sanan lahteeksi: »panna juomaa, olutta, taikinaa, wiinaa» (L6nn-
rot 1880). Raussi (1966 & kuva 4) kirjoitti myos hautanauriiden panemisesta (panna
hautaa). Panna heindd -ilmaus on tallennettu Porajirveltd (Koponen et al. 1993) ja
panna perunaa mm. Maaningalta (Rytkonen 1935). Pantu ja Pantupelto ovat pellon
nimid Lumivaarasta ja Karjalassa yleisesti pellon kylvamistd tai istuttamista kutsut-
tiin panemiseksi (Lumivaara, panna, KKTK:n nimi- ja sana-arkistossa). Jédkdldanpano
ja jakdldpantiot (joiden viimeisin levinneisyys nidkyy kuvassa 5) lehmien ja porojen
ruokintaa varten lienevit edeltdneet kaali- ja naattipantioita. Jdkdldpantion tekemises-
td oli laajalti vield 1900-luvulla kdytetty suomen panna-verbid Suomen ja Ruotsin
Lapissa (jdkdldnpano, jikdaldnpanoilma KKTK:n sana-arkistossa): mm. Samuli Pau-
laharju kirjoitti jdkdlanpanokeinoista Sodankyldstd vuonna 1939. Reinhold Nurmi
Vahvialasta (pantio, Pantiomdki KKTK:n sana-arkistossa) ehdotti vuonna 1932 pan-
tio-sanan olleen panna-verbin johdoksen. Ruoka-aineen paneminen johti tuotteen muut-
tumiseen samoinkuin hallan paneminen kasvien muuttumiseen. Erillinen pannekkoal-
muoto (V. Ruoppila, Joutseno, 1951: pantio, kaalipantio KKTK:n sana-arkistossa)
vaikuttaa olleen panna koalij-ilmauksen kehitelmd. Pantio- ja kaalipantio-sanan rin-
nakkaismuodoiksi Ruoppila ilmoitti panne ja koal’panne. ’Panne’ on panna-verbin
aktiivin toinen infinitiivi, mutta erikoisesti nominatiivimuotoinen. Agricola (1548:
aukeama cccxxxviii) kdytti panda-muotoista ensimmadistd infinitiivid nykykielen pan-
na-verbistd. Ahlqvist (1859) tallensi panna-verbin vepsénkielisen muodon panda.
Panta-vartalo on sidilynyt suomen kielessdkin passiivin toisessa infinitiivissé ja pas-
siivin partisiipeissd. Pantio-ilmaus on mahdollisesti kehittynyt panna-verbin passiivin
toisesta partisiipistd itse pantion sisdltoon viittaavana [~pantuja (kaaliksia, naatte-
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Kuva 5. Pantion tuntemuksen levinneisyys jakélapantion merkityksessd, sisiltdd myos joitakin mainintoja
»sammalista» (a) sekd 'panna jik&lad’ -merkityksessd (b). Laadittu KKTK:n sana-arkistoldhteiden seki
Schvindtin (Schvindt noin 1890) ja Itkosen (Itkonen 1948) merkintdjen pohjalta. Poron tai peuran arkeolo-
giset 10ydokset (¢, 1 paikka; d, 2 4 11 paikkaa) Rankaman ja Ukkosen mukaan (Rankama & Ukkonen
2001) tutkittuna Suomesta vuoden 1944 rajojen sisiltd. Jakaldapantioiden levinneisyyden kattavuus poron
tai peuran arkeologisten 16ydosten jakautuman kanssa on hyvi.
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ja)>]. Jos pantio-sana on ajalta, jolloin suomessakin oli kdytossd ’panta’ (pro “pan-
na’), olisi *pantio’ ("pantie’, *pantia’) voinut kehittyd joutsenolaisen tiedon perusteel-
la toisen infinitiivin nominatiivin kautta [~pante-(koal)>].

Raiisédldstd merkitty pantion synonyymi nivatos (H. Lallukka 1934: pantio, KKTK:n
sana-arkisto) ansaitsee tulla huomatuksi. Pantio-sanan on arveltu selittyvdn panta-
sanan johdokseksi, joka puolestaan on selitetty muinaisgermaanisista kielistd lainau-
tuneeksi band-johdokseksi (Itkonen & Joki 1962). *Nivatos’ ei vilttdmattd avaudu
nivoa-verbin suomen nykymerkityksestd, koska karjalassa 'nivuo’, 'nituo’ merkitse-
viat myOs tunkemista ja ahtamista (Virtaranta et al. 1983) ja 'niwoutua’ merkitsee
titvistymistd (’sammanpackas’; Lonnrot 1880). Pantiokaalin tiiviiksi nuijiminen oli
olennaista sopivan hapenpaineen syntymiseksi happokdymiselle. Tdyteen ahtautumi-
nen saattoi olla ajatuksena laajalti tunnetussa sanonnassa, jossa naista haukuttiin
pantioksi. Mik&én erityisen laaja, lihava ei kuvan 6 pantio ole. Erds sanonnan versio
viittaakin enemméin pyoreyteen: »Pyorid kuin pantio».

Pantio saattoi merkitd myds lantapatteria tai kerroksittain lannasta ja turpeesta teh-
tyd kompostia tai pelkdstddn tunkiota jo 1700-luvulla (’suoskupantio’; Kreander &
Canstrén 1917). Pantiaksi kutsutuissa hyllykoissd seinustalla kuivattiin pellavan sie-
menkotia eli sylkkyjd tai sylttyjid mm. Kymissd [Taito Piiroinen 1945; Vidino Tala
(my0s piirros) 1949: pantia KKTK:n sana-arkistossa]. — Mitddn pantaahan lantaka-
soissa tai seindhyllyissd ei ole. Naméi panta-yhteyksien puutteet puhuvat myos yleisesti
toisteltua pantio-sanan etymologista panta-band-selitysmallia vastaan. Tdysin pannat-
tomia ovat my0s naattipantioiden vain painotetut ja peitellyt 14jd- ja maakuoppatyypit.
Myoskiddn sanojen kyselyssd 1930-luvun alussa (pantio KKTK:n sana-arkistossa) ei-
vit vastaajat johdattelevasta ydistdmisestd huolimatta liittdneet pantiota ja pantaa. Vain
yksi kahdestatoista sekd pantioon ettd pantaan vastanneitten vuoteen 2001 sdilyneistd
selostuksista toteaa, ettd pantioissa saattoi olla panta, silloinkin vaihtoehtona vanteelle.

Myd6s muita rehuja samoinkuin kuivikkeita saatettiin varastoida pantioiksi kutsut-
tuihin rakennelmiin. Virossa on kaytetty heindkuhjon seipddstd nimed pant, monikos-
sa pandid (’heinakuhja malgad’; Saareste 1958). Kuhjo eli kuhja tunnettiin myos
Savosta. Ainakin Savossa kuhjon seipiit pantiin rakenteeseen ilman mitd4n pantoja
(Palosuo 1937). Vain kuhjon hajoamisen estdmiseksi myrskyissd pantiin kuhjon hui-
pusta riippumaan paksuja lehtipuun oksia eli tuulivitsoja (Palosuo 1937), jollaisiin
hajomisen estdjiin viitannee myds Hirsjdrvi (1934). Korsikasvien, erityisesti heinien
kuivaamiseen ja sdilytykseen kiytetty rakenne oli myOs pieles, jonka nimityksen
Rapola (1924) piitteli syntyneen rakenteen pystypuiden, pielipuiden nimestd. Karja-
lan Kannaksella, Kymenlaaksossa ja muuallakin heindpieleksestd kdytettiin rinnak-
kaisnimed pantio (pantio KKTK:n sana-arkistossa); vrt. edelld mainittuun panna hei-
ndd -ilmaukseen Porajirveltd (Koponen et al. 1993).

Myds suomessa pante- tai ehki pantte-sanalla on puuriuku-merkitys kaskitermini.
Vierrettdvien kaskipuiden alla yleensé pidettiin parin metrin, parin sylen vélein vier-
ron suuntaisia puita, joita tunnettiin vaihtelevilla nimilld: aluspuut, telat, panteet
(pantteet?), hiulat, pitkuspuut, jolut eli joulut, niskapuut eli niskakset, koljut eli kaljut
tai rannepuut eli ranteet. Lounaissuomen pantte vaikuttaa olleen puu, johon kohdistui
sivuttaista vddntod (vrt. malka, kattotuoli) tai puu, josta sisdinen viddntd paljastui
pantteena sahattaessa. Pantteeseen jddminen oli jidmistd johonkin viliin tai jonkin
alle (Paavo Lietzén 1933, Sammatti; K. J. Laitakari 1941, Maaria; Kaarlo Ranta
1963, Vihti: pantata, pante KKTK:n sana-arkistossa). Panttauspenkki on kiinnipito-
laite kalanpyydysten vanteita vuoltaessa (Sirelius 1906: s. 28). Suomen ’pantte’ ja
viron 'pant’ eivit valttimaéttd ole yhteydessd suomen pantio-sanaan.
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Kuva 6. Pari metrid korkea kaalipantio V. Tarkiaisen hahmottelemana vuoden
1900 vaiheilta Juvalta (pantio, KKTK:n sana-arkisto). Tyved on tuettu kivilla.
Huipulla on painoina paasia. Vanteina Tarkiainen mainitsee olleen »vitsakoy-
det».

Pantioiden ja varhaisten AIV-siilioiden rakenteista

Pantiolaudat tai -seipdit olivat teroitettuja ja maahan iskettyjd ja muodostivat tukike-
hin tiiviiksi sullotuille kasviksille. Olipa oikein pantion rakentamiseen liittyvii tyoter-
mejakin, kuten Réisdldstd »lautojen sdrkeminen» pantiota varten kirveen ja kiilan
kanssa lohkomalla suorajuoksuisesta hongasta noin kolmen senttimetrin paksuisina
(Grotenfelt 1899). Pantiolautojen pituudeksi Grotenfelt (1917a) ilmoitti 2—-3 metria.
Pantion pohjalle pantiin laudan tai puun kappaleita, lastuja, havuja tai olkia eristiméén
kasvikset maasta. Tdyton, nuijimisen tai polkemisen jdlkeen pantiin kivid painoksi
pantioitujen kasvisten péille sekd vaihtelevasti peitteitd. Rakennetta saatettiin tukea
kivilld pantion tyveltd (kuva 6), tai alaosa oli jonkin verran maanpinnan alapuolella.

Myos varhaiset AIV-tornit olivat osin tai kokonaan maanalaisia ja muistuttivat
tdssd suhteessa pantioita tai niiden ja nauriskuoppien vélimuotoja. Pelkistddn oljella
vuoratun AIV:n maakuoppatornin ohella lauta oli tyypillisesti myds ensimmadisten
AlV-tornien rakennusmateriaali (Rosenqvist 1929, Virtanen 1929). Olkea oli jo ai-
koinaan kidyttetty myOs pantioiden pohjaeristeend maasta. Pantiosiilididen perinteen
vaikutus heijastui epakdytannollisind AIV-torneina pitkidin, silld yksinkertainen AIV:n
laakasdiliointi tuli muotiin vasta 1960-1970-lukujen taitteessa.

Valokuvaa kaali- tai naattipantioista ei ole tallentunut ilmeisesti mihinkdin arkis-
toon. Syyné saattaa olla triviaalin ja epdesteettisen laitoksen harvinaistuminen ennen
valokuvauksen yleistymistd sekd pantioiden ajoittuminen valokuvauksen kannalta epi-
edullisen pimeiin ja kylmddn vuodenaikaan. Muutamia piirroksia pantioista on siily-
nyt (kuva 6), mutta myohédisimmat ndistd ovat jo ilmeisesti AIV-tornien aikakaudelta
ja siksi epdilyttavisti sisdltavdt mielikuvia AIV-tornien hahmoista. Mydskdin myo-
hemmiit piirtédjét eivit itse ole vélttdmattd nihneet pantioita.

Muita pantioita

Hapansiilotty pantiokala ei yleensd ollut verona kéytettyd kalaa vaan ldhinni kotitar-
vekalaa, mutta on tullut tdstd huolimatta merkityksi kirjallisesti muistiin jo 1700-
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luvulla (Talve 1961). Ehkd hienostelusyystd on pohjoisruotsalainen nimitys graavi
(grav) korvannut hapankala- tai pantiokala-nimen, vaikka grav-sana tulee niinkin
arkipdiviisestd merkityksestd kuin "hauta’ tai "'maakuoppa’, joka viittaa alkuperdiseen
hapatuspaikkaan. Pireilld vuoratut maapantiot olivat kalojen hapatuspaikkoja Suo-
messa 1800-luvulla (Emil Airaksinen, Vehmersalmi 1932; Paavo Pulkkinen, Pielave-
si 1955: pantio KKTK:n sana-arkistossa). Mychemmin kalojen pantiointi nédyttda
siirtyneen puusaaveihin tai -pyttyihin. Pohjoisruotsalaiseksi todettu graavikalaperinne
(Keyland 1919b) on sekin ilmeisesti alunperin suomalaista. Palatessaan Suomen kautta
Lapista syksylld 1732 Carl Linnzus kuvasi Pohjanmaalta hapansilakan valmistusta
(Linnaus 1965), mitd siksi voidaan arvioida eksotiikaksi riikinruotsalaisille. Hapan-
kalojen pantioiden lisdksi my0s kalanpyytdjen, eritoten mertojen jérjestelyn nimi
saattoi olla pantio, vrt. toe (pantio-, pantia-merkinnét etupédéssid Karjalankannakselta
KKTK:n sana-arkistossa, Nissild 1939: s. 194). Lisdksi pantio tarkoitti Kuopion seu-
dulla varattua kalastuspaikkaa (pantio KKTK:n sana-arkistossa). Viron pandur mer-
kitsee kalasumppua.

Myos teeren (Tetrao tetrix), pyyn (Bonasa bonasia) ja metson (Tetrao urogallis)
pyynnissd kaytettyd pyoredd, usein suppilomaista, syotillistd ansaa saatettiin kutsua
pantioksi (»Hyppid niinku teeri pantios»), vaikka pyydyksen toinen ikivanha ja laaja-
levikkinen nimi oli kaha (Toivonen 1924) tai harvinaisempi liekko, kokko, teerenkir-
nu, puzu, lahto tai rita. Erityistd nimed mainitsematta Gadd (1751) kuvasi kahan
tahkédsyotteineen. Valokuvana teerenkirnu ohjausorsineen on Vuorelan suomalaisen
kansankulttuurin monografiassa (Vuorela 1998: s. 71). Pyyntikulttuurin aikakaudella
kaha on voinut edeltdi rakenteina poronhoidon tai lehmédnpidon vaatimia jikéldpan-
tioita. Ennen viljan viljelyd on kahan syottind saattanut olla pelkistddn lepdn (Alnus
glutinosa ja A. incana) urvut, mihin viittaa satakuntalainen syoéttien vihdisyyttd ko-
rostava sananlasku: »Perse ketun ritaan vie, urpu teeren pantioon». Pantioiksi tai
pantiaiksi kutsutuissa varastopakkauksissa saatettiin sdilyttdd tuohia, polttopéreitd ja
tekstiileja.

Pantioiden ja AIV:n kasvilajivalikoimasta

Tyyppillisesti pantion kasviksia kutsuttiin kaaliksi, olipa kasvilaji miké tahansa. Kuu-
malla vedelld késitellyt tai kiehautetut ja lohkotut kupukaalit (Brassica oleracea var.
capitata) olivat aineksena erityisesti ihmisravinnoksi aiotussa pantiokaalissa. Toinen
péddtyyppi oli kuitenkin naattipantio, joka tehtiin nauriin naateista, »kaaleista» eli
kaaliksista. Varsinkin nauriin naattien kuumakdsittely saatiin aikaan naattikasan se-
kaan heitellyilld, nuotiossa kuumennetuilla kivilld (kuvat 2, 3 & 4). Namd kuumuu-
della kisitellyt kaalikset hakattuna pienemmiksi mahdollisesti erityiselld kaaliraudal-
la métettiin pantioon ja nuijittiin tai poljettiin mahdollisimman ilmattomaksi. Tastad
kertovat tungosta aikoinaan kuvanneet sanonnat »Kuin nuijalla lyoty» ja »Tiiviisti
kuin naatit pantiossa».

Kaalit sdilyivit pantiossa vain seuraavaan alkukesddn. Tidhdn mennessid syomiittd
jddneet kaalit voitiin valmistaa mustaksi kaaliksi. Talloin lehdet kuivattiin katolla tai
uunissa (Vilho Rikkonen, Sdkkijdrvi 1928; Veikko Ruoppila, Lemi 1932; Arvo Inki-
14, Juva 1937: kaalipantio, pantia KKTK:n sana-arkistossa). Lehdet ilmeisesti tum-
muivat voimakkaasti kuivuessaan. Musta kaali ei kesélldkddn pilaantunut.

Hyvind vuosina pantiokaali saattoi joutua kokonaankin eldinten rehuksi. Heikon
viljavuoden sattuessa ja pientalouksissa yleisesti pantioihin sdil6ttiin monenlaisia kas-
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veja. Sinne pidtyivit sekd huopa- ettd pelto-ohdake (Cirsium helenioides, C. arven-
se), nokkonen (Urtica dioica), perunanvarret, ukonputki (Heracleum sphondylium) ja
myoskin odelma (Grotenfelt 1917a, Oksanen 1926-1930: kaali KKTK:n sana-arkis-
tossa, Valli 1989). Samoin perunanvarret ja odelma olivat myos varhain AIV-rehun
raaka-aineita. Myohemmin AIV-rehua tehtiin runsaasti naattinauriista (Y116 1956),
nauriin pienijuurisesta, runsaslehtisestd muodosta. Siten painojen alle tornituksen ja
happosdilonnén lisdksi myos raaka-aineiden puolesta AIV-sidilonnidn ja titd edelté-
neen pantioinnin keskeinen yhteys on kiistaton.

Kansan antamana ohdake on toisinaan saanut kaali-osaisen nimen, useimmin pyyn-
kaalina (Suhonen 1936). Piikiton huopaohdake eli valkiaselkéd niyttdd olleen laajasti
tunnettu kaalipantion kasvi tai muutenkin kaalin korvike. Riisédlidssd tehtiin sioille
pantiorehua vehkoista (Calla palustris) (Schvindt noin 1890). Valmistamattomana
myrkyllisen vehkan tdrkeyttd vanhana pularuoan tai -rehun raaka-aineena korostaa
vehka-sanan tuiki tavallinen esiintyminen suomalaisessa paikannimistossd. Hengen-
pitimeksi ovat pantiovehkaa varmaan syoneet ihmisetkin. Vehkan juurakon ravinto-
kdyttoon tiedetddn tukeudutun ainakin 1500-luvun nilkédvuosilta 1dhtien (Anon. 1793,
Grotenfelt 1919).

Aidosta suomalaisuudestaan huolimatta kaaliksien pantioititapaa vastaan saattoi
toimia 1800-luvun lopulta venildisyyden ja hapankaalin yhteys suomalaisten ajatus-
maailmassa.

A. L Virtanen ja suomalainen kansanperinne

Olisi naivia viittad, ettd A. 1. Virtanen (1895-1973), viitos vuonna 1918, filosofian
tohtori vuodesta 1919, ei olisi tiennyt suomalaisten talonpoikien tavoista sdilod hapat-
tamalla syotdavid ihmisille ja karjalle pantioissa, vaikka Virtasen itsensd en ole huo-
mannut viitanneen pantioihin. Weckstromin maatalouden tietosanakirja (Weckstrom
1850) on tuskin myoskddn jddnyt Virtaselta tutkimatta. Lisédksi biologiasta ja erityi-
sesti kasveista kiinnostunut A. I. Virtanen asui lapsuutensa ja kouluvuotensa Viipu-
rissa (Miettinen 1994), siis pantiointiperinteen ldheisyydessd (kuva 1). Mikkelildinen
A. Viitdnen kirjoitti vuonna 1932 Juvalta seuraavan tiedon (pantio, KKTK:n sana-
arkistossa): »Wuoden 1880-luvulla nékyi Juvan Kirkonkyldssd torpparien asuntojen
ldheisyydessd pantioita, mutta sittemmin niitd vuosikymmeniin ei ole endd ndikynyt.
Syksylld kun kaalit otettiin maasta, sdilytettiin kuvut talvivaraksi pantiossa...» Kui-
tenkin vuonna 1951 V. Ruoppila kirjoitti Joutsenoa kuvaten (kaalipantio KKTK:n
sana-arkistossa): »K[aalipantiolita ei endd tehtdine, mutta vuosisadan vaihteessa ne
olivat vield tavallisia, 'ne ol’lit sit pannekkoalii nimelted’». — Merkille on pantava
myos joutsenolainen, edelld tarkasteltu pantion nimitys panne!

Suomalaisen talonpoikaiston joukossa kylld tajuttiin AIV-rehun kehityksen juu-
ret, kuten Tatu Saaren kuvauksessa Savitaipaleelta pian AIV-rehun julkistamisen
jilkeen vuodelta 1932 sanotaan. Saari kirjoitti ndhneensé lapsena pantion valmistuk-
sen, mutta valitteli, ettei muistanut kaikkia yksityiskohtia (pantia KKTK:n sana-
arkistossa): »Koaljpantia. Valmistus: laudat pystyyn ympyrddn, alapdidt vihdn maan
sisdan ja vitsalla ympdri kiinni. Muodostui tynnyri. En tiedd, laitettiinko pohjaa vai
ei. Kaalit haudottiin vedessd, hapatettiin ja pakattiin tiukkaan tuohon pantiaan,
laudanpalat ja kivet pddille. Siis tavallaan nykyajan sdilorehu tai A.1.V.-jdrjestelmd,
vain pienessd mitassa.» Saari viitannee kaalien haudevedelld kuumavesikisitte-

lyyn.
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Kuva 7. Raunioitunutta 1950-luvun navettaa pyoreine AIV-torneineen (takavasemmalla) muistuttava uudis-
rakennus 2000-luvun alusta. Espoon Kalajdrven seurakuntakeskus. Kirjoittajan kuva 3.111.2002.

A. 1. Virtasen toisenkin »keksinndén», enemmin teoreettiseksi jddneen mirehtijoi-
den typpirehuaineen, urean kiyton idea on tuskin saanut alkuaan muusta kuin kansan-
perinteestd. Urea on virtsan kuiva-aineista runsain (Neumiiller 1983). Urearehun ko-
keilu alkoi vuonna 1959, minkd keksinnon jdlkeen Virtanen oli vasta alkanut pitdd
itseddn Nobel-palkinnon arvoisena (Hokkanen 1980). Menneind aikoina ei kuiten-
kaan ollut mitenkddn tavatonta, ettd ldhinni lasten pissa juotettiin lampaille, mahdol-
lisesti my0s naudoille juoman seassa. Virtsalla kastellut olkikuvot olivat nautojen
erds hauderehun muoto (Soininen 1974). Poro voi oikein tottua ihmisvirtsan kaytté-
jéksi ja samalla tulla kesyksi (Itkonen 1948: s. 85, s. 113 KuddZd-poadzu, KuddZa-
lojdis; Itkonen 1958: s. 140a koppzi‘p koaiva, koppZi‘p porra, koppZzi‘p -porri; s. 182b
kus-kus-kus; s. 219b Aoipas; Schlachter 1958: ss. 22b, 110b ruodtjohka; s. 110b
ruodtjoot). Thmisvirtsan houkutuksen paitteli Itkonen (1948: s. 73) olleen aikoinaan
keinon kesyttdd villipeura poroksi.

AIV-tornit ja arkkitehtuuri

Navettojen yhteyteen rakennettiin tyypillisesti 1940-luvulta ldhtien vahvarakenteisia,
raskaskdyttoisid AIV-torneja. Runsas vuosikymmen AIV-rehusidilonnédn kdyttoonoton
jédlkeen Virtanen (1943) kuvasi useita erilaisia AIV-torniratkaisuja, joista yksinkertai-
simmat olivat edelleen suurimittaisia pantioita. AIV-tornin rakentamispakkoa saatiin
poliittisesti aikaan propagandan® tiydennyksend siten, ettd navetan rakennuslainoi-
tuksen korkotukeen erdind aikoina liitettiin ehto AIV-tornin rakentamisesta. Maalta-

" Propaganda-termid AIV:n yhteydessi kiytti jo Virtanen (1943).
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muuton ja karjattoman viljelyn lisddntyessd 1960-luvulta alkaen jdi useita torneja
muistoksi raunioituviin navettoihin. Tidllaisen AIV-tornillisen navettaraunion piirteita
voi havaita 2000-luvulla rakennetussa luterilaisessa seurakuntarakennuksessakin
(kuva 7).
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SUMMARY

Pitting and bake-pitting of turnips, lichen collecting, pantio and AIV fodder: develop-
ment of Finnish traditions leading to A. I. Virtanen’s method for fodder conservation

Ancient Finns used a storage method for turnip roots (Brassica rapa var. rapifera) in land pits (Fi:
nauriskuoppa) which were sometimes modified for slow baking of large quantities of turnips embedded in
hot cobbles and sand (Fi: naurishauta). Turnip tops were sometimes baked layered on the turnip roots in
the naurishauta pits covered with soil or stored separately pressed underneath a soil layer, i.e. with reduced
air. The next stage was probably special silos (Fi: pantios) with wooden frames that were constructed
above ground or partly sunk into the soil. In the pantios, turnip tops, cabbages and other green plant parts
and even the aftermath of hay making were pressurized after heat-treatment with hot cobbles or boiling
water. Mild microbial souring occurred in the pantios in which the vegetables were stored until used as
food or feed before the following summer. The remains of the soured cabbages could then be dried to make
black cabbage, which was stored further as dry foodstuff. Simple silos storing lichens for reindeer or cattle
feed were constructed and also known widely in the past as pantios. These lichen silos may have served as
patterns for the more advanced pantio frames, although mostly filled with heat-treated turnip tops, hence
following the tradition of the land pits. Rapid souring with external acids was invented by Dr. A. L
Virtanen (1895-1973), a Nobel Prize winner, following his monitoring of the natural microbial souring
process, that preserved fresh fodder. Dr. Virtanen spent his youth in Viipuri (Wyborg), the area of the
pantio tradition that declined around 1900. The past distribution of typical pantios centred in SE Finland
and was practically confined west of the 1323 AD boundary of the Nceteburg Peace accord, thus serving to
indicate when pantios were first built. These were described in the literature of the 1700s, which showed at
that time a wide distribution in the southeastern and southern interior regions of Finland. The distribution
of lichen pantio records showed an overlap with the distribution of archaeological dwelling sites contai-
ning finds of domesticated reindeer or wild reindeer, which was published recently in Finland. The
etymology of the word pantio with a number of synonyms was revised based on the ancient Finnic stem
panda, or panta of the modern verb panna. The traditions which were likely to have lead to trials with urea
as cattle feed by Dr. Virtanen since 1959 were shortly reviewed.
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