Heikki Hongisto

Suomen vanhat sokeritehtaat
alkoholin tuottajina

Sokeriteollisuuden alkuajoista lihtien ja erityisesti sokerinpuhdistamojen yleis-
tyessd Euroopassa 1600-luvulla valmistettiin alan tehtaissa alkoholia kuten pa-
loviinaa ja rommia sokerista, siirapista tai sokeria siséltavisti jétteistd, esim.
melassista tai sokeriliuosta selkeytettdessd Kkattilan pinnalta kuoritusta
vaahdosta.
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Taiteilija Hannu Tainan laatima piirros Turun sokeritehtaan (1756—1824) keit-
tosalista. Piirros perustuu tehtaan sdilyneisiin julkisivu- ja rakennuspiirustuk-
siin sekd aikalaisten kuvaukseen sokerin valmistuksesta 1700-luvun jéilkipuolis-
kolla. Lukijan olisi mielikuvituksessaan lisdttiavd nakymdain polyd, hoyryn hon-
kdd, hajua ja hiked.

Sokeriteollisuus on Suomen van-
himpia teollisuudenaloja

Ruokosokerimaissa rommista saa-
dut tuotot riittiviat tekeméin sokeri-
tehtaan kannattavaksi, jolloin pai-
tuotteesta, raakasokerista saatu tulo
oli puhdasta voittoa. Euroopassa oli
varsinkin Hollannissa puhdistamoissa
viinanteko yleistd, ja Hampurissakin
jo vuoden 1620 paikkeilla kukoisti
rommin valmistaminen siirapista. Sa-
moin oli mm. Go6teborgin sokeriteh-
taan yhteydessi viinatehdas.

Miten meilla?

Turkuun rakennettiin sokerinpuh-
distamo jo v. 1757—58, ja Porvooseen
1784. Valmistettiinko niissa alkoholi-
pitoisia juomia?

Viinanteon (laillinen) kannattavuus
on toki aina riippunut kiytettdvin raa-
ka-aineen saatavuudesta ja hinnasta
sekd tuotantomenetelmin edullisuu-
desta, mutta kenties eniten sittenkin
vallitsevasta lainsdddannéstd. Viime-
mainittu tuli Turunkin uuden tehtaan
osalta heti ratkaisevaksi. Samana
vuonna — 1756 — kun tehtiin p4itds
sokeritehtaan rakentamisesta Suo-
meen, annettiin myos asetus viinan-
polton ja — myynnin kieltdmisesta.
Tam4i sisélsi sddnnoksen, jonka mu-
kaan kielto koski sokerinpuhdistamo-
jenkin oikeutta polttaa viinaa jilki-
tuotteistaan. Se oli selvédd sokerinpuh-
distamoteollisuuden etujen vidhenti-
mistd. Oikeudella jalostaa kysytyksi
tavaraksi sellaisia sokerituotannossa
véistamattd syntyvid siirappierii, joi-
ta ei varsinaisena siirappina voitu myy-
d4, olisi toki ollut kovin toivottavaa.

1700-luvun puolivilissdkin todella
pyrittiin lain avulla hoitamaan viina-
asiat kuntoon. Koko Ruotsin valta-
kunnassa rehoittaneesta juoppoudes-
ta alettiin oluen rinnalla syytelld myos
paloviinaa. Viljan tuhlaus, valtion ra-
hatilanne ja kansalaisten hyvinvointi
antoivat esivallalle ajattelemisen aihet-
ta, ja niinpd alkoivat toisiaan seurata
viinan valmistusta ja kauppaa koske-
vat asetukset ja sdddokset. 1740-lu-
vulla julkaistiin 32 erilaista asiaan liit-
tyvad asetusta. Ne *’aiheuttivat enem-
maén puolueriitoja, lain kunnioituksen
hédviamistd ja vidkijuomarikollisuutta
kuin tarkoituksena ollutta viinan kiy-
ton hillitsemistd’’, kirjoittaa Erkki
Fredriksson suomalaisen pontikan vai-
heita kuvaavassa kirjassaan.

Mitd muuten viinan valmistukseen
noina vaihtelevan lainsdadannén vuo-
sikymmenini tulee, on raaka-aineen
osalta todettava, ettd itse sokerin ja
paremmanlaatuisen siirapin kidyttami-
nen ei voinut tulla kysymykseen, se oli
aivan liian kallista. Koveron selvitys-
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ten mukaan v. 1760 yhden kekosoke-
rikilon hinnalla sai periti 3,5 kg, pa-
loviinaa! Sensijaan alkoholin *’poltta-
minen’’ sellaisista ylijadmaituotteista
kuin ’’puhdisteliuosvaahdosta’® tai
melassista olisi ollut kannattavaa, el-
lei senkin tielle aika-ajoin olisi kohon-
nut valmistuskieltoa valtion viinan-
polttoregaalin tuottoisuuden lisd&mi-
seksi.

Varhaisissa sokeritehtaissa tavoit-
teena oli valmistaa maahan tropiikin
maista monien véilikdsien kautta tuo-
dusta ruokoraakasokerista mahdolli-
simman paljon kunnollista kekosoke-
ria. Sitd varten raakasokeri liuotettiin
ja puhdistettiin ennen sokerin uudel-
leen kiteyttdmistd. Puhdistuksessa
kaytettiin apuna kalkkia ja hérénver-
ta. Keitettdessa tillaista raakasokeri-
liuosta, sokerin epdpuhtaudet sitoutui-
vat veren munanvalkuaiseen ja nousi-
vat kuohana liuoksen pinnalle, josta
ne voitiin lusikoida pois vaahtona. Té-
m4 kuoha oli tietysti sokeripitoista, se
lahti helposti kdymé&én, ja oli tai olisi
ollut kelvollista paloviinan raaka-ai-
netta. Puhdas liuos kiteytettiin erilli-
sissd keittopannuissa kidemassaksi, jo-
ka sitten valettiin kekomuotteihin. Ki-
teytymaittd jddneen lioksen osan an-
nettiin valua ulos muotinpohjassa ole-
vasta reijéstd; se otettiin talteen ja
pantiin takaisin prosessiin uuden raa-
kasokerierédn kanssa. Lopulta jéi kui-
tenkin aina jiljelle sivutuote, melassi,
josta sokeria ei endd saanut kiteyty-
maidn. Sekin olisi ollut hyvai viinan
raaka-ainetta; juuri siitd olivat Lénsi-
Intian oivat rommit valmistetut. Edel-
lytykset hyvénkin paloviinan valmis-
tamiselle olivat siis olemassa. Onkin
todennakoistd, ettd Turun sokeriteh-
taalla alkoholia jossain vaiheessa, lain
sen tilapdisesti salliessa, tuotettiin, en-
nenkuin tehdas 1820-luvulla joutui uu-
sissa vaikeissa konjunktuurioloissa lo-
pettamaan toimintansa. Runar Urbans
toteaa teoksessaan ’Sokeri Suomessa
1500-1917’’ lyhyesti, ettd myos Turun
sokeritehtaassa valmistettiin melassi-
paloviinaa eli rommia.

Suomen muiden varhaisten sokerin-
puhdistamojen viinanvalmistuksesta
on vieldkin vidhemmin tietoa. Por-
voossa toimi vuosina 1784—1823 so-
kerinpuhdistamo, jossa tuskin oli tis-
laamoa. Sinne rakennettiin v. 1823 toi-
nenkin puhdistamo, joka kuitenkin
joutui useiden vastoinkdymisten koh-
teeksi, mm. tulipalon havittdmaksi.
Vuonna 1839 senkin toiminta péattyi.
Noihin aikoihin rakennettiin muitakin
sokeritehtaita, joista kuitenkin vain
yksi osoittautui elinvoimaiseksi. Porin
tehdas ei oikeastaan paissyt edes al-
kuun, eikd Viipurinkaan tehdas toimi-
nut kuin seitsemidn vuotta (1812—
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1700-luvun sokerinpuhdistamon tyévilineistod. Kuvassa oikealla alhaalla palo-
viinan tislauslaite. Kekosokerimuoteista valutettu siirappi pantiin kdymddén ja
tislattiin melassi-paloviinaksi, rommiksi. Maamme ensimmdisessi sokeritehtaassa
Turussa oli tiettivisti kuvan esittdmén tapainen tislauslaite.

1820). Sen koneistoluettelo on tallella
eik4 siihen sisélly viinanvalmistuslait-
teita.

Tuon elinvoimaiseksi muodostu-
neen tehtaan rakensi kauppias Bern-
hard Manecke Helsinkiin, nykyisen
Senaatintorin lounaiskolkkaan v.
1806. Manecken kuoltua tehdas siir-
tyi kauppias Feodor Kiseleffin hallin-
taan; yhd vield kutsutaan Senaatticen-
terin kulmataloa Kiseleffin taloksi.
1823 KiselefTf siirsi tehtaan To616nlah-
den rannalle, *’niin kauas kaupungin
keskustasta, ettei se koskaan kasvaisi
sinne asti!’’ Monia vaiheita koettuaan
tehdas aikanaan v. 1964 sitten siirret-
tiin toisen kerran, nyt Kirkkonummen
Kantvikiin. Sit4 ennen sielld ennétet-
tiin valmistaa myos viinaa, tosin vain
lyhyen ajan.

Too16n sokeritehdas koki 1850-1u-
vulla suuren muutoksen; sielld otettiin
kdytt66n hoyryvoima samalla kun
prosessia monin tavoin uudistettiin ja
tuotantokapasiteettia lisattiin. Kaiken
tamdn rahoittamiseksi siihenastinen
yksityinen toiminimi muuttui osakeyh-
tioksi uusien rahamiesten tullessa
osakkaiksi. Kaikista teknillisistd pa-
rannuksista huolimatta sattui valmis-
tuksen yhteydessi kuitenkin yhé edel-
leen vahinkoja. Tam4 johtui siitd, et-
tei tehtaan sokerimestareilla, jotka

muuten jatkuvasti olivat saksalaisia,
ollut riittdvaa sokerikemian tuntemus-
ta. Niinp4 saattoi tapahtua, ettd soke-
ritopat sisdlsivdt melkoisen méérén in-
verttisokeria, miki puolestaan merkit-
si sitd, ettd koko sokeri oli enemmaén
tai vahemman kéyttokelvotonta ja ettd
siirappia syntyi liikkaa. (Inverttisokeri
on tavallisen sokerin, sakkaroosin, ha-
joamistuote, hedelma- ja rypélesoke-
rien seos, josta siis sakkaroosia ei voi
kiteyttd4 ja jonka syntyminen proses-
sissa tulisi voida estdd). Too6lon soke-
ritehtaalla oli 1860-luvulla pakko pa-
riin otteeseen varastoida melkoiset
madrat siirappia. Juuri téllaisten sii-
rappivarastojen poistamiseksi tehdas
joutui turvautumaan myds viinanval-
mistukseen.

Vaikeuksien syyni oli vuonna 1867
se, ettd tehtaalle oli ostettu merivahin-
gossa pilaantunutta raakasokeria,
mink4 puhdistaminen osoittautui so-
kerimestarille aivan liian vaikeaksi teh-
tavaksi. Tehtaan puolivalmisteita ei
pystytty kisittelemédn tyydyttavélla
tavalla vaan tuloksena oli sokeriliuos-
ten pilaantuminen ja happaneminen
tavallista suuremmassa maarissi. So-
keri hajaantui inverttisokeriksi, ja syn-
tyi runsaasti sellaisia liuoksia, joista
sokeria ei en#dd saatu kiteytymaidn.
Niinp4 vuonna 1867 saatiin puhdasta
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sokeria vain n. 60 % raakasokerin
madrasta (tuolloinkin jo yleensi saa-
lis oli selvisti yli 80 %:n luokkaa).
Siirappia sensijaan syntyi yli kolme
kertaa runsaammin kuin tavallista.

Hairivdiden poistaminen osoittautui
varsin vaikeaksi. Monenlaisia keino-
ja taytyi kdyttdd, mm. sokerin keitti-
mistd rautaisissa, sinkilld peitetyissd
kattiloissa, joita ostettiin kuusi kappa-
letta.

Marraskuussa 1867 tehdas seisoi, ja
kaikki puhdistettiin perusteellisesti,
vieldpd seinidt ja.permannotkin. In-
verttisokerin pilaamat puolivalmisteet
hyléttiin, luuhiilet murskattiin hie-
nommaksi ja tomu seulottiin niista
pois.

Siirappia Toolonlahteen ja
viinanpolttoon

Odottamattoman suuren siirappi-
madrén varastointi tuotti tietysti vai-
keuksia. Siirapilla taytetyt tynnyrit al-
koivat ravistua auringonpaisteessa, ja
suuria mé#drii siirappia valui T6616n-
lahteen. Siirapin vientid ulkomaille
suunniteltiin, mutta hanke ei onnistu-
nut. Ainoaksi keinoksi uhkaavan suu-
ren tappion osittaiseksi torjumiseksi
osoittautui viinanpoltto. Martti Kove-
ro mainitsee laajassa Suomen sokeri-
teollisuuden historiassaan, ettd ’’jo
vanha Ruotsin vallan aikuinen soke-
ritehtaita koskeva lainsdddiantd oli
edellyttdnyt tillaisia tapauksia ja oi-
keuttanut sokeritehtaat méaratyilla
ehdoilla harjoittamaan viinanpolt-
toa’’. Jo maaliskuussa v. 1868 polt-
timo-osasto tehtaan pohjoiskyljessd
oli valmis, ja kolmen vuoden aikana
sielld sitten viinaa poltettiin. Valmis-
tuksesta on sdilynyt seuraavia nume-
rotietoja:

Paloviinaa Siirappia kidytetty

valmistettu raaka-aineeksi
Vuosi litraa kg
1868 105 000 152 500
1869 157 000 216 100
1870 78 900 96 900
342 000 465 000

Viinapannun poristessa siirappiva-
rastot pienenivit, jopa niin, ettd v.
1870 viinan raaka-aineena kaytettiin jo
viljaakin. Syystd, joka ilmenee edem-
pand, ei paloviina, joka oli 50%:sta,
kuitenkaan sekddn mennyt erityisem-
min kaupaksi, vaan nyt se puolestaan
uhkasi jaad4d tehtaan varastoon. Sil-
loin pédtettiin tislausta jatkaa ja ryh-
tyd samalla jatkojalostamaan puoli-
valmisteeksi katsottua paloviinaa.
Tehtaan ns. vikiviinaosastolla valmis-

tettiin nyt viinasta hienompia juomia,
kuten imperiaali-, pomeranssi-,
kumina- ja Fahlun-paloviinaa, rom-
mia, konjakkia, whisky4, armagnacia,
viinispriitd, puhdasta spriitd jne. Mi-
ten nditd erilaisia ’’jaloviinoja’’ tar-
kasti valmistettiin, siitd ei ole ldhde-
merkint6jd. Ilmoituksia ndistd tuot-
teista alkoi joka tapauksessa nikyé sa-
nomalehdissd jo vuoden 1871 alku-
puolella. Rommista sanottiin n#issé,
ettd se hyvyydessi ja voimassa veti
vertoja ulkomaiselle, jopa oli sit4 pa-
rempaa. Kirjoittajalle on jadnyt epd-
selviksi, mitd Kovero tarkoittaa kir-
jassaan lauseella: *’Paitsi tavallista ko-
timaista, valmisti tehdas myo6s ldnsi-
intialaista rommia’’. Itse asiassa lansi-
intialaista rommia tunnetaan vérin (ja
aromin) perusteella kolmekin eri lajia,
joista ns. Jamaikan rommi on tum-
minta; kenties Kovero tarkoitti juuri
tatd. Kotimainen rommi lienee ollut
puhtaammasta siirapista tislattua vaa-
leampaa tuotetta. Rommin valmista-
miseen raaka-aine, joka oli sokeriruo-
osta perdisin, olikin tietysti omiaan.
»’Whisky oli hyvidnmakuista, valmis-
tettu paloviinasta, joka oli huolellisesti
puhdistettu kaksoislaitteessa’’. Néiin
vditti ilmoitus, ja vaikka me kenties
hiukan epdilemme tuon whiskyn ma-
kua, menivit tuotteet nyt hyvin kau-
paksi. Liialliset siirappivarastot — ja
vélituotevarastot — hupenivat nyt no-
peasti, ja koko viinavaihe oli ohi
vuonna 1873. Sokerinvalmistuskin oli
jo vuonna 1868 sujunut taas parem-
min eiki siirappiylijddmii endd synty-
nyt.

Valitettavasti meilld ei ole tietoja
kaytetystd teknisestd apparatuurista.
Tietysti tarvittiin kdymissammiot,
joissa siirapin sokeri hiivan myétivai-
kutuksella muuttui etyylialkoholiksi,
ja tarvittiin tislauslaite alkoholin vi-
kevoimiseksi. Tiedetddn, ettd maalis-
kuussa v. 1873 maan Senaatti siirsi
spriitehtaan erioikeuden yhtioltd ap-
teekkari F.W. Langhoffille, ja ettd yh-
tio samalla myi hdnelle jiljelld olevan
tislatun paloviinansa seki tislausko-
jeensa kaikkine lisd- ja tyokaluineen
niiden kirjatusta arvosta. Vuotta myo-
hemmin To66l6n sokeritehdasyhtio
kuitenkin ilmoitti helsinkildisessi sa-
nomalehdessd, ettd yksi tislauskoje,
kaksi rautaista spriisammiota — kum-
pikin noin 8 000 litran vetoinen — ja
kaksi viinapuodin kalustoa ovat myy-
tdvana.

Ldhteet:

h‘,;‘~ -

Toolon sokeritehdasyhtiossd valmistet-
tiin siirapista erilaisia alkoholijuomia v.
1867—73. Mm. valmistettiin >’whiskyd,
joka oli huolellisesti puhdistettu kak-
soislaitteella’. Kyseessd saattaa olla ol-
lut kuvan esittimdn kaltainen kaksipyt-
tyinen Cellier-Blumenthal tislauslait-
teisto, joka toimi jaksottaisesti, ts. se
taytettiin erikseen jokaista tislauserdd
varten.

Uusi laki

»’Vuonna kuusikymmentdkuus tuli
Suomeen laki uus’’, raportoi tuon
ajan rallatus, minké viime vuosisadan
ihmiset kauan muistivat tarkoittavan
sitd, ettd vuoden 1866 alusta alkaen
kotitarvepoltto ei enédd ollut suuriruh-
tinaskunnassa sallittua. Oli tultu
»’yapriikin viinan’’ aikaan. T6616n so-
keritehtaan viinanvalmistuskausi
ajoittuu sen alkuun, jolloin ilmeisesti
suuren innostuksen synnyttdméni
maassa toimi periti nelisenkymmenti
viinatehdasta, ja kilpailu oli varmasti
kovaa. Niinp4 T6616ss4 oli todellakin
pakko ryhtyd hienompien laatujen val-
mistamiseen, tavallisen paloviinan
kanssa oli vaikea Kkilpailla. Hienom-
pien aromien suhteen sokeritehtaalla
toisaalta oli monopoliasema. Ei myos-
kadn ole ihmeteltdva sitd, ettd alkoho-
lin valmistamisesta luovuttiin heti kun
sokerintuotanto oli saatu palautetuk-
si normaaliksi.

Sen koommin ei maamme sokeri-
tehtaissa ole ryhdytty viinanvalmista-
miseen.

Martti Kovero: Suomen sokeriteollisuuden historia I—II, Helsinki 1946, 1955
Runar Urbans: Sokeri Suomessa 1500—1917, Helsinki 1968

Heikki Hongisto: 200 vuotta toppasokeria, kisikirjoitus 1987

H. Arra: Sokerilaboratorio ennen ja nyt, Sokeri Pohjalla, nro 1, 1959, Helsinki
Erkki Fredriksson: Suomalaisen pontikan tarina, Jyviskyli 1984.
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1800-luvun lopulla Rajaméen tehtaista tuli Suomen suurin vakiviinan valmistaja. Vékivii-
naa syntyi vuoteen 1924 asti hiivan valmistuksen sivutuotteena. Vuosina 1925—34 sulfiitti-
vékiviina tehtiin erdissa vanhoissa yksityispolttimoissa ja vékiviinatehtaissa. Vuodesta 1935
se saatiin sulfiittivakiviinatehtaista ja Alkon omista polttimoista. Vakiviina otettiin talteen tis-

laamalla kdyneesta vierteesta.

Viina kaytettiin kieltolakiin asti suurimmaksi osaksi Hietalahden vékiviinatehtaassa, mis-
sd se myds puhdistettiin juomakelpoiseksi ennen sekoittamista ja myyntia.

Vanhoja hiivankasvatussammioita Rajamdeltd vv.
1888—1933 (1953)

Rajamden tislauslaitteet vv. 1913—1924

TAMA ON
SAHKOTARKASTUS-
KESKUKSEN
UUSI HYVAKSYMIS-
MERKKI

o iz . pm o] 1=

Matti Krank 50 v.

Lehtemme toimituskunnan jidsen ja
aiempi pastoimittaja Matti Krank on
tullut miehen ikdsn 15.5.1987.
Parhaimmat kiitokset yhteistyosti, sy-
démelliset onnittelut ja voimia, roh-
keutta, siunausta edelleen.

Yhdistys luovutti Matti Krankille
hopeisen ansiolevykkeen tunnustuk-
sena hinen toiminnastaan teknii-
kan ja teollisuudenhistorian popula-
risoijana sekd museotoiminnan edisté-
jani.
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