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PELASTUSDOKUMENTOINTIA TEHTAISSA

Sanna Kupila

Turun museokeskus oli vuonna 1995 kuvaamassa viimeisen Aura-oluteran pullotusta Hartwallin Piis-
panristin tehtaalla. Samalla museon kokoelmiin tallennettiin korillinen Aura-olutta. Teollisuusdokumen-
tointi tuli laajemmin osaksi Turun museokeskuksen toimintaa vuoden 2000 alusta lahtien, jolloin Tunturi
Oy:n esinelahjoitus tehtaan muuton yhteydessa toi museon kokoelmiin useita polkupyéria ja vanhoja
Pappa-Tunturi mopoja. Silloin nousi esille myds kysymys, mita meilla tiedetaan naiden valmistuksesta.
Ei tiedetty kovinkaan paljon, ja ainakaan valokuvia aiheesta ei ollut. Oli siis selkea tarve dokumentoin-
tiin, joka voitiinkin tehda onnistuneesti tehtaan suostumuksella.

Tehdastyé on hyvin muuttuvaa. Sekid val-
mistettavat tuotteet ettd tyotavat ovat jat-
kuvassa muutoksessa. Timin muutoksen
huomaaminen on ollut toisena kimmok-
keena museokeskuksen tehdasdokumen-
toinneille. Monien tehtaiden lopettaminen
on tuonut esille tarpeen tallentaa katoavaa
teollisuutta. Dokumentoimalla museon ar-
kistoon pelastetaan sanallisin selvityksin ja
valokuvin se tieto mitd tuotannosta on vield
ollut mahdollista saada. Samalla tallennam-
me kuvin tdmin piivin tehdasinteridéreja.

TYON VAIKO TYOVAENTUTKIMUSTA?

Dokumentoinnissa otimme heti alussa
ldhtokohdaksi tehtaan ja sen tuotantoon
liittyvit tyoprosessit. Lihdimme tekemdin
teollisuustyén tutkimusta, emme kansatie-
teellisesti perinteistd tyOelimin ja tyovi-
enkulttuurin tutkimusta.! Tyontekijit ovat
olleet dokumentoinneissa mukana tyonsa
tekijoind, mutta he eivit ole olleet tutkimuk-
sen lihtokohta. Piditimme, ettemme tallen-
na ty6elimdid kokonaisuutena vaan otamme
siitd tarkasteltavaksi yhden osan, tyon ja
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tuotannon eri tyovaiheet. Tyontekijoitd ei
sen vuoksi ole haastateltu laajemmin, vaan
heitd on kysytty vain kuhunkin tyoproses-
siin liittyvid kysymyksid.

Tdhin rajaukseen pidddyimme kah-
destakin syystd. Ensinnikin tehtaan tyon-
tekijoiden tyGelimidn dokumentointi vie
huomattavasti enemmain aikaa kuin tySpro-
sessin kuvaaminen. Toiseksi nykyisin tyon-
tekijoiden tyolld, asumisella ja vapaa-ajalla
el vilttimittd endd ole sellaista yhteyttd
toisiinsa kuin entisissa teollisuusyhteisoissa.
Koimme my6s kansatieteellisen tybelimin
tutkimuksen tarpeen vihiiseksi, koska sitd
on Turun kansatieteen oppiaineen osalta
tutkittu aiemmin jo monin eri tavoin ja mo-
nen tehtaan kohdalla. Teollisuustyévientut-
kimus oli 1960-1980-luvuilla keskeiselld si-
jalla kansatieteen oppiaineen parissa. Niissid
tutkimuksissa on toki aina selvitetty myds
kunkin tehtaan tai ammattiryhmin ty6-
prosessit ja kuvattu niitd, mutta pelkistdin
tyoprosesseihin liittyvid opinndytteitd tuolta
ajalta on vihin.?

Ailemmat kansatieteelliset tutkimukset
ovat yleensd selvittineet laajasti tehtaiden
tyontekijéiden ammattiyhdistystoimintaa,
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tyontekijoiden keskindistd kanssakdymistd
ja vapaa-ajanviettoa ja niissi tapahtuneita
muutoksia. Haastattelut ovat olleet niissd
dokumentoinneissa tirkein ty6vaihe, johon
erityisesti valmistauduttiin ja vasta haastatte-
lujen jilkeen ryhdyttiin kerddmiin tietoa itse
tehtaasta ja valmistusprosesseista.’ Tyonte-
kijoiden tyOkulttuuriin ja vapaa-aikaan liit-
tyvilld seikoilla ei kuitenkaan ole vaikutusta
tyOprosesseissa tapahtuneisiin muutoksiin,
jonka vuoksi ne oli mahdollista rajata ulos
ty6hon ja tuotantoon keskittyvissd selvi-
tyksessd. Tuotannon koneistuminen on vai-
kuttanut tyGssi tapahtuneisiin muutoksiin.
Tyonkuvat ovat muuttuneet koneistumisen
kautta, mutta my6s tyOsuojelun vaatimusten
kautta. Dokumentoinneissa ei varsinaisesti
kartoitettu niitd koneistumisen muutoksia,
vaan pddasiassa on keskitytty nykyhetkeen.
Kaikki muutokset ovat kuitenkin niin tirked
osa teollisuustuotantoa, ettd ne tulevat mu-
kaan yleensi itsestddn.

Tuotekehityksestid kyseleminen on ollut
osa-alue, jota dokumentointien yhteydessi
on my6s selvitetty, ja olemme kirjanneet
ylos tuotteiden markkinointiin ja myyntiin
liittyvé asioita, vaikka ne ehké perinteisem-
min ovat kuuluneet kauppatieteen tutki-
muksen alaan. Koska tuotekehityksessi ja
markkinoinnissa tapahtuneet muutokset
kuitenkin kiintedsti vaikuttavat tuotantoon,
ovat ne nykyidin osa museokeskuksen teol-
lisuusdokumentointia. Varhaisemmissa tut-
kimuksissa ei tdhdn osa-alueeseen eiki sen
vaikutuksiin koko tuotantoketjuun ole teol-
lisuusdokumentoinneissa juurikaan kiinni-
tetty huomiota.

Tunturin dokumentointi oli my6s ko-
keilu siitd, miten valitsemamme menetelmat
ja aiheen rajaukset toimivat. Osallistuva ha-
vainnointi menetelmini, valokuvaaminen
ja etukiteen tehdyt kysymyslistat aiheista
toimivat hyvin. Dokumentoinnin rajaus
todettiin erittdin hyviksi. Sen my6td teh-
taassa keskityttiin vain tiettyihin asioihin,
eikd dokumentointi paisunut litan suureksi.
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Ty6 saatiin tehtyd sujuvasti muiden téiden
ohessa. Tdmin kokemuksen innoittamina
totesimmekin, ettei dokumentoinnista pida
tehda projektina liian raskasta, jolloin se no-
peasti jad tekemdttd kun aika ei riitd tiydel-
lisen monipuoliseen kokonaisselvitykseen.
Pitdd oppia hyviksymadin riittdviksi doku-
mentoinniksi pelkdn tyOprosessin selvitti-
minen ja sen kuvaaminen tehtaalla.

Tunturin dokumentoinnin jilkeen pe-
rustimme museoon viiden hengen doku-
mentointitydryhmin eli Doku-ryhmin, jos-
sa olemme pohtineet ja laatineet museomme
dokumentointipolitiikkaa. Osalla meisti oli
vield muistissa 1980-luvulla tehdyt hienot
dokumentointisuunnitelmat, jotka kaatuivat
litan suureellisina. Muiden t6iden ohessa ei
kellddn ollut mahdollisuutta ryhtyd tiyspii-
viisesti tekemidn nykyajandokumentointia
niiden suunnitelmien velvoittamalla tavalla.
Nyt olemme aloittaneet uudestaan, mutta
pienelld volyymilla. Vihin kerrallaan ja vi-
hitellen sekd aihetta rajaten. Emme ehkd saa
dokumentoitua kaikkea mitd Turussa olisi
tarpeen, mutta vihdnkin on parempi kuin ei
mitddn. Kun perusrajaukset ja menetelmit
ovat myos selvit, pystymme pelastusdoku-
mentointia vaativissa tapauksissa lihtemain
paikalle nopeastikin.

LLEAFIN DOKUMENTOINTIPROJEKTI
SYKSYSTA 2005 TAMMIKUUHUN 2007

Toukokuussa 2005 julkisuuteen tuli tieto,
ettd makeistehdas Leaf kiynnistdd Y'T-
neuvottelut Turun tehtaan lakkauttamisen
vuoksi kaikkien 420 tyontekijin kanssa.
Se tyrmistytti turkulaiset tdysin, tehdashan
tuotti voittoakin. Turun museokeskuksessa
oli jo aiemmin keskusteltu Leafin eli entisen
Hellaksen tehtaan tirkeydestd turkulaises-
sa teollisuuseldimissa. Silloin jo totesimme,
ettd jos Leaf joskus lopettaa, niin tehtaalla
on suortitettava dokumentointi. Museo oli
vuotta aikaisemmin tehnyt yhteisty6td Lea-



Budapestin valmistusta Leafin tehtaalla'j sy‘lé
linjaltaja varastoidaan ennen kaarinta3Kuva:

fin henkil6kunnan kanssa, jolloin tarvittiin
tietoa vuonna 2004 julkaistun Sisua, siloa ja
sinappia -kirjan brindiartikkeleita varten.
Heti kesikuussa 2005 tiedustelimme
mahdollisuutta pdisti tehtaalle dokumen-
toimaan. Leafin Hollannissa oleva johto-
porras oli kieltinyt kuvaamisen tehtaalla
alasajon aikana. Tehtaan suomalainen johto
koki onneksi dokumentoimisen kuitenkin
erittdin tirkedksi ja saimme luvan silld eh-
dolla, ettei asiasta kerrota julkisuudessa teh-
taan alasajon aikana. Turun museokeskus
oli silloin ainoa taho, joka piisi tehtaalle
kuvaamaan. Kuva-aineisto pidettiin my6s
salaisena aina tehtaan sulkemiseen saakka.
Ensimmiisend ja kiireellisimpini do-
kumentointikohteena oli syyskuussa 2005
Budapest-konvehdin valmistus. Konveh-
tia valmistettiin jo aivan viimeisid viikkoja.
Sen jilkeen sen tuotanto siirtyi Ukrainaan.
Purukumien  valmistus ~ dokumentoitiin
marraskuussa 2005 ja lakritsipiippujen val-
mistus joulukuussa 2005. Viimeiset paisi-
dismunat valmistuivat helmikuussa 2006 ja
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Tupla-patukka dokumentoitiin heti tam-
mikuussa 2006. Helmi-maaliskuun aikana
2006 oli Leafin Auran tehtaalta poistumassa
kiytostd vanhat Arenco-pastillipakkausko-
neet, joita oli Hellaksen tehtaalla kiytetty
1940-luvun alusta lihtien. Tdmin koneen
toiminta kidytiin dokumentoimassa ikddn
kuin 7vility6nd”. Koska kovia pastilleja val-
mistettiin tehtaalla aivan loppuun asti, eh-
dittiin niiden valmistus dokumentoida vield
lokakuussa 2006. Vietimme siis yli vuoden
selvittimissd makeisten valmistuksen tuo-
tantoprosesseja ja tuloksena olikin arkis-
toitavaksi mahtava kuva-aineisto, kirjalliset
selostukset prosesseista sekd paljon tuote-
pakkauksia kokoelmiin.
Teollisuusdokumentointien yhteydessa
on valmistettavien tuotteiden lisiksi ku-
vattu aina my0s fyysistd ympdristod, itse
tehdasrakennusta, jossa tuotanto tapahtuu.
Titd yhteyttd ei voi mitenkddn vilttdd eikd
pidikidn, silli tuotannon muutokset ovat
monesti heijastuneet muutoksiin rakennuk-
sissa. Ne ndkyvit yleisimmin laajennuksina



ja sisitilojen muutoksina. Se on normaalia
tehdasrakennusten elimidd. Leafilli mm.
70 metrid pitkdn Tuplan valukoneen tulo
vuonna 1971 aiheutti seinien puhkomis-
ta vanhassa suklaatehtaan rakennusosassa.
Koko Leafin tehtaan rakennuskanta doku-
mentoitiin my6s kesélld 2006 ja niiden kult-
tuurihistoriallinen arvo arvioitiin ldhtokoh-
daksi tulevalle uusiokiytolle.

Tehtaan alueesta onkin muodostunut
kohde nimeltid Leaf-Center, jossa turkulai-
sille tunnetuin lienee Leaf Areena. Se on
entisen lakritsi- ja purukumiosaston tiloi-
hin tehty liikuntahalli, jossa on mm. lasten
sisdliikuntapaikka, sulkapallo- ja salibandy-
areenat, sisdgolfrata, kuntosaleja ja saunati-
loja. Leaf-Centerin tiloissa toimii myés mm.
kuljetus- ja logistiikkayritys ja toimistoalan
yrityksid. Alueen nikyvin rakennus, entinen
suklaatehdas, odottaa kuitenkin vieli muu-
toksia. Se on tilld hetkelld suunniteltu muu-
tettavan asunnoiksi.

Tekniikan Waiheita 2/12

Leafin  dokumentoinnissa  tuotanto-
prosessien sekd valmiiden tuotteiden valo-
kuvaaminen oli tirkedd osana tuotannon
taltioimista museoon. Itse tuotteiden kuten
suklaan ja muiden makeisten tallettaminen
museon kokoelmiin on ongelmallista, min-
ki vuoksi kokoelmia kartutettiinkin valoku-
vien lisiksi pidasiassa tyhjilld pakkauksilla.
Koska sekd Tunturin ettd Leafin dokumen-
toinnit kartuttivat museon kokoelmia, antoi
dokumentointi saaduille esineille syvem-
min merkityksen ja jo kokoelmissa olevista
esineistd saatiin nyt tarkempaa tietoa.

RUOTSINLAIVAT
MATKUSTUSTEHTAINA

Suuria matkustajalaivoja voisi omalla taval-
laan verrata teollisuuteen. Aamulla laivaan
astuu sisddn matkustaja ja vuorokauden
kuluttua hin astuu ulos yhtd kokemusta

Runsas buffet-poyta kuuluu olennaisesti laivamatkailuun. Kuvassa aamiais-
buffet Silja Europalla 2006. Kuva: Turun museokeskus/Sanna Kupila.
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rikkaampana ja toivottavasti tyytyviise-
ni matkaansa. Hintd varten laivalla py6rii
iso organisaatio, joka mielestimme kaipasi
myOs oman selvityksensd. Kohteeksi va-
likoitui Silja Line, joka oli 2006 menossa
myyntiin ja siten oli mahdollista etti vanha
tuttu konsepti saattaisi muuttua. Ainakin
perinteinen buffet-péytd piti saada doku-
mentoitua, silli Turun museokeskuksen
arkistosta ei 16ytynyt yhtddn kuvaa matkus-
tajista timin perinteisen voileipdpdydin
ddrelld. Runsas syominen erikoisine herk-
kuineen on alusta lihtien ollut kiinted osa
laivaristeilyd aina siitd lihtien kun risteilyt
tulivat muotiin 1960-luvulla.

Laivamatkailu Tukholman ja Turun
vililld on kuulunut jo 1950-luvulta lihtien
Turun seudun elinkeinoelimiin, ja lihes
kaikki tietdvit, mitd laivaristeilyn aikana ta-
pahtuu. Mutta aika harva meistd kuitenkin
tietdd, mitd laivan tyontekijit tekevit, jotta
matkamme onnistuu. Mitd kaikkea tapah-
tuu yhden matkan aikana nikymattomissd?
Millainen iso koneisto pyorii matkustajien
hyviksi? Tdmin me onnistuimme selvitti-
miin dokumentointiemme aikana.

Projekti toteutettiin yhteistyGssid meri-
keskus Forum Marinumin ja Abo Akade-
min merihistorian laitoksen kanssa. Teimme
kuuden hengen voimin kaksi laivamatkaa,
joiden aikana t6itd tehtiin tiiviisti ldhes ym-
péri vuorokauden. Jokaiselle oli jaettu oma
vastuualue, johon tietenkin tutustuimme jo
etukiteen, ja meilld oli valmiina dokumen-
tointisuunnitelmat, jotka olimme myds esit-
tineet varustamolle. Silja Europan péillystd
suhtautui hyvin my6timielisesti projektiin
ja padsimme kuvaamaan kaikki mahdolliset
paikat laivan pohjakerroksen leipomosta
komentosillalle saakka. Ennen ensimmaisti

laivamatkaa meilld oli kaksi suunnittelupala-
veria laivan intendenttien ja konepaillikoi-
den kanssa, joilta saimme tietdd etukiteen,
mitd laivalla tapahtuu ja mihin aikaan. Jo
talléin huomasimme, etti laivalla tapahtuu
todella paljon sellaista, mistd tavallisella
matkustajalla ei ole tietoa.

Laivallakin keskityimme tySprosessei-
hin ja niiden lopputulokseen. Tyonteki-
joitd haastateltiin siten, ettd kysymysten ja
keskustelun nikékulmana oli kunkin ty6 ja
mitd siind tehdddn. Heiltd tosin kysyimme
my0s, mitd he tekevit laivalla ollessaan ns.
vapaalla, koska laivalla vapaa-ajallakin ollaan
tyopaikalla. Selkedsti tutkimuksen ulkopuo-
lelle jatettiin matkustajat.

Vaikka laiva on iso ja toimintoja sielld
on paljon, onnistuimme dokumentoimaan
kaikki tdrkeimmit tapahtumat. Yksi meistd
keskittyi hyttisiivouksen ja ns. laivan hotelli-
toimintojen kokonaisuuteen, toinen selvitti
laivan péillyston ja kansimiehistén toimin-
taa, kolmas keskittyi tax free -kauppaan ja
laivan hyvinvointipalveluihin. Laivan laajan
keittié- ja ravintolatoimintojen dokumen-
tointi jaettiin kahden henkilén kesken. Oli
mielenkiintoista seurata buffet-péydin val-
mistelua. Lopuksi osallistuimme tietenkin
ruokailuun, joka sekin kuvattiin. Lisiksi
laivan yleisten tilojen ja erilaisten hyttien
valokuvaaminen vaati oman valokuvaajan
tyGpanoksen.

LEIPOMODOKUMENTOINNIT

Ensimmadisen kosketuksen leipomoihin
saimme Silja Europalla, jossa himmis-
tytti laivalla toimiva oma leipomo. Laivan
pohjakerroksessa leivotaan leipdi ja pullia

Viereisella sivulla: Reikdleivan valmistusta kasityona pienessd Kosken leipomossa vuonna 2007 (ylh.).
Dokumentoinneissa paasee nakemaan tyon yksityiskohtia, mutta myos kokonaiskuva tuotannosta
hahmottuu. Kuvassa Mahti-sekaleivén valmistusta Leipomo Salosella 2007 (alh.). Kuvat: Turun mu-

seokeskus/ Martti Puhakka.
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jauhoista asti, kuten oikeissa leipomoissa
kuuluukin tehdi. Pieni laivaleipomo ei kui-
tenkaan ole riittdvd kuvaamaan leipomoalaa
ja leipomoteollisuutta. Osittain sen vuoksi
pdddyimme jatkamaan leipomodokumen-
tointejamme.  Ensimmadiseksi  kohteeksi
valikoitui jo vuodesta 1918 toiminut pieni
Kosken leipomo. Tami kahden hengen voi-
min toimiva leipomo dokumentoitiin vuon-
na 2007. Sielld tyoskentelee kaksi henkil6ad
ja leivit pyoritellddn kisityond. Leipomon
myydyimmit leivit ovat revityt ruisreiki-
leivit, jotka kisityond halkaistaan repimalld
silloin kun leivit ovat vield kuumia. Naitd
valmistuu joka aamu yli sata kappaletta.

Timin dokumentoinnin jilkeen aja-
tukseksi nousi tarve dokumentoida myos
suurempi leipomo-alan yritys. Joskus aikai-
semmin lehdessa oli ollut maininta, ettd tur-
kulainen Leipomo Salonen Oy oli tdyttinyt
100 vuotta. Yritys tyollistdd noin 80 henked,
joten se oli tutkimukseen kooltaan sopiva
ja silld oli my6s pitkd yrityshistoria, joka
tissdkin kohdin nihtiin tirkedksi kriteerik-
si. Otimme yhteyttd leipomon johtoon ja
saimme limpimin vastaanoton. Alkupala-
verissa kivimme ldpi leipomon historiaa,
keskustelimme nykyhetkestd ja siitd miten
ja milloin museo dokumentoinnin suorit-
taisi. Suuressa leipomossa tehddidn monasti
samantyyppisid tuotteita kuin pienessikin,
mutta tuotantomdirdt ovat huomattavasti
suurempia ja kisityén midrd on vihiisem-
pi. Nyt puhuttiin jo tuotantolinjoista. Ruo-
kaleipilinjoja on vaalean ja tumman leivit
linjat, sekd sdimpylilinja, joissa leipd tuli tai-
kinasta asti valmiiksi lihes késin koskemat-
ta. Tamin lisdksi on omat linjat munkeille
ja pullille.

Seuraava leipomodokumentointi  ta-
pahtui puolestaan supermarket-dokumen-
tointimme yhteydessd. Halusimme tallentaa
museon arkistoon tietoa timin piivin tava-
rapaljoudesta, jonka vuoksi hyvi kohde oli
dokumentoida iso supermarket. Kohteeksi
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valikoitui Turun ensimmdinen itsevalin-
tamyymild, Kupittaan Citymarket. Doku-
mentoinnin yhteydessi huomasimme, ettd
kaupassa on oikea leipomo. Suurissa mar-
keteissa on nykyisin vihintdin leipien pais-
topisteet, mutta Kupittaalla marketin lei-
piaosaston vieressi on oikea pieni leipomo.
Niitd myymilédleipomoita oli dokumentoin-
tia tehtdessd vuonna 2009 Suomessa vain
kaksi. Museon tyGskentely sai timin leipo-
modokumentoinnin yhteydessid my6s niky-
vyyttd, silld Ylen Turun toimitus oli kiinnos-
tunut museon toiminnasta. Ylen toimittajat
tulivat mukaamme leipomoon aikaisin aa-
mulla ja tekivit nykyajandokumentoinnista
jutut seka radioon etti televisioon.

TURKU VAATETUSTEOLLISUUS-
KAUPUNKINA

Turku on aikoinaan tunnettu merkittdvini
vaatetusteollisuuden kaupunkina. Monet
yritykset ovat kuitenkin vihitellen lopetta-
neet toimintansa. Naisten valmisvaateteolli-
suuden suuri nousu alkoi 1950-luvulla, mut-
ta pdittyi romahdusmaisesti 1980-luvulla.
Silon toiminta loppui 1980-luvun alussa,
Kestild teki konkurssin 1989, Teiniasu,
my6hempi Dixi-Coat 1980-luvun lopulla ja
Kaunotar-Tuote Oy vuonna 1990. Naisten
péillystakkeja valmisti my6s vuonna 1964
perustettu Femitex Oy, joka teki konkurs-
sin 1990.* Tuotemerkin takkien valmistus-
ta jatkol kuitenkin Turun Raisa-Tuote aina
vuoteen 2007 asti. Kun tieto timéinkin lihes
viimeisen turkulaisen vaatetustehtaan lopet-
tamisesta tuli kevailld 2007 museolle, tuntui
itsestddn selviltd lihted dokumentoimaan
yrityksen toiminta. Monet vaatetusalan yri-
tykset olivat lopettaneet kannattamattomina
1980-luvun aikana, jolloin tehtaiden doku-
mentointi ei vield ollut merkittivilld sijalla
museon toiminnassa. Turun Raisa-Tuotteen
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dokumentointi antoi mahdollisuuden tallet-
taa valokuvin ja tiedoin edes pienen osan
turkulaisesta vaatetusteollisuudesta.

TEHTAALLA OPITTUA JA KOETTUA

Isoon tehtaaseen mentiessd tiedon tulva
on yleensd niin valtava, ettei kaikkea pysty
yhdelld kerralla omaksumaan. Joka puolel-
la tapahtuu ja sanasto on vierasta. Koneilla
on yleensd omat lempinimensi ja tuotteilla
my0s. Yksi vierailu tehtaassa ei yleensi riita-
kidn. Tyopoydin ddressd huomaa, etté kaik-
kea ei ollut ymmirtinyt eiki huomannut
kysyi. Kun oppii puhumaan tyontekijéiden
kanssa samaa kieltd, ongelma helpottuu.
Makeistehtaassa oppi kisitteitd kuten raestus
ja kiteytys ja mikd ero on vaaka-annostelijalla
ja volyymiannostelijalla. Budapest-konvehti
oli pelkkd Buda ja Lossi ei tarkoittanutkaan
poikaporukkaa vaan Loesch-merkkistd van-
haa suklaavalukonetta. Leipomossa puoles-
taan poiminta tarkoittaa tilattujen tuotteiden
kerdilyd kuljetuskoreihin ja stansseilla ly6-
déin leipomossa taikinasta paloja, kun taas
Kultateollisuus Oy:ssd stansseja tarvittiin
tekemiin hopealusikoita.

Kultateollisuus Oy:n tuotanto loppui
Turussa toukokuussa 2008. Asia tuli ylei-
seen tietoon, my6s museolle, sanomalehden
kautta. Soitimme heti tehtaalle ja kysyimme
mahdollisuutta dokumentointiin. Saimme
luvan kuvata tehtaalla, mutta ikidvd kylld
tuotanto oli tosiaan jo loppunut ja jiljelld
olivat endd vain koneet. Tuotantoprosessia
el voitu enaa kattavasti kuvata, mutta tietoa
turkulaisesta kultaseppiyrityksestd, jonka
juuret olivat vuodessa 1899, saimme jonkin
verran talteen. Aina ei voi suunnitelmalli-
sesti miettid dokumentointikohdetta, vaan
usein liikkeelle pitdd lihted kuin palokunta
pelastamaan sité tietoa, mitd vield on.

Kaikki pelastusdokumentoinnit = eivit
kuitenkaan ole olleet kiireessi tehtyji. Lea-

fin tehtaan alasajo kesti lihes vuoden, joten
silloin oli my&s kokonaisvaltaiseen suun-
nitteluun aikaa. Turun keskuspuhdistamon
muutto uuteen Kakolan alle valmistunee-
seen keskuspuhdistamoon oli puolestaan
tiedossa, mutta kuitenkin muutto tapahtui
hyvin nopeasti. Jiteveden johtaminen van-
halle puhdistamolle lopetettiin 16.12.2008.
Joulukuiset pdivit olivat tuona vuonna ol-
leet hyvin harmaita ja sateisia. Olimme
museon valokuvaajan kanssa odotelleet jo
parin viikon ajan parempia sditd ja aurin-
koisia piivid, jotta saisimme ulkona olevasta
puhdistamosta parempia kuvia. Kun aurin-
ko vihdoin nayttdytyi, kuulimme ettd vanha
puhdistamo oli juuri lopettamassa toimin-
taansa. Kun saavuimme dokumentoimaan,
niin jiteveden johtaminen vanhalle puhdis-
tamolle oli lopetettu kaksi pidivdd aiemmin.
Talld kertaa tdstd “myoShastymisestd” oli
kuitenkin hyotyi, silld osa puhdistusaltaista
oli jo tyhjini, osa vield tiynnd. Niin saimme
paremman kokonaiskuvan puhdistamon
toiminnasta ja saimme kuvattua my6s tyh-
jind olevien altaiden pohjalla olevan teknii-
kan.

Keskuspuhdistamon, kuten monen
muunkin dokumentointikohteen kohdalla
on ollut ongelmana tuoksujen tallentami-
nen. Kokonaiskuvan kannalta tuoksumaa-
ilman huomioiminen on tirkedd ja usein
ainoa vaihtoehto on sanallinen kuvailu.
Tietoisuus kohteesta tuo toki mieleen jo
nimen perusteella mielikuvia tuoksusta. Ji-
tevedenpuhdistamon tuoksu ei ole lainkaan
miellyttdvd, kun taas leipomon tuoreen lei-
vin tuoksu miellyttdd jo kaukaa tehdasta
ldhestyttdessd. Makeistehtaan osalta voisi
pédtelld, ettd kaikki tuoksut ovat hyvid, mut-
ta vahitellen suklaan tuoksu alkaa tuntua
imeliltd ja piparmintun tuoksu suorastaan
hyppii silmille. Adnet puolestaan tallentu-
vat helposti d4dninauhalle. Tutkijan valintana
on tallettaa ne ddnet, mitka parhaiten kuvaa-
vat kutakin tyGpaikkaa tai tyOprosessia. Se

33



Tekniikan Waiheita 2/12

voi olla nakuttavan koneen 44ani tehtaalla tai
pullojen kiling laivan tax free -marketissa.

MiksI TUTKIJAA TARVITAAN
TEHTAALLA?

Museon kiinnostus tehtaan tuotantoon lisdd
my0s tyontekijéiden arvostusta omaan ty6-
hénsd, ja varsinkin lopetettavissa tehtaissa
tyontekijit ovat kokeneet tirkeiksi sen, ettd
edes museo on kiinnostunut heiddn tyos-
tidn. Dokumentoinneilla on nidin my6s so-
siaalista merkitystd. Tehtaiden lopettamis-
ten tai tyontekijoiden vaihtumisen my6ta
tieto tuotteiden tai toimintojen historiasta ei
my0skéddn aina vility eteenpdin. Talléin mu-
seon tekemid dokumentointi vilittdd tietoa
seuraaville sukupolville. Tieto on my6s hy-
vissa tallessa museon arkistossa, joka niin
toimii tehtaiden muistipankkina.

Meitid tutkijoita tarvitaan tehtaalla ker-
tomassa my6s nykyajan taltioinnin tirkey-
desti. Juhlavuosiensa kunniaksi monet yri-
tykset julkaisevat yrityshistoriansa, joissa
selostetaan yrityksen menneisyyttd, omis-
tus- ja organisaatiomuutoksia ja yrityksen
laajennuksia tai vaikeuksia. Oman sijansa
saavat my0s yrityksen tuotteet, mutta har-
vasta yrityshistoriasta 16ytdd selostuksen sii-
t4, miten tehtaan tuotteita on valmistettu tai
miten niitd valmistetaan nykypéivind. Nais-
td teoksista puuttuu valmistuksen historia.
Sen tiedon tallettamisessa ovatkin nykyisin
apuna museot tehdessddn nykyajandoku-
mentointia. Museossa olemmekin huoman-
neet, ettd nykyaika on liian lihelldi meit,
jotta ymmirtiisimme aina sen arvon. Siksi
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meitd tutkijoita tarvitaan tehtaalla. Men-
neisyyden ammattilainen osaa kertoa, ettd
tinddn on jo huomenna eilen ja nopeasti
nykypiivikin on historiaa.

Kirjoittaja toimii rakennustutkijana Turun museo-
keskuksessa vastuualueenaan rakennusperinnén
ja kulttuuriympariston sailyttamiseen liittyvat
kysymykset seka nykyajandokumentointi.

sanna.kupilaeturku.fi

! Metsankyld 1994, 13-15.

2 Turun yliopiston kansatieteen oppiaineen gradut
VVv. 1960-2011. Kansatieteen oppiaineen internetsi-
vulla on selostettu my6s kohdassa tutkimushistoria
teollisuustyévden ja ammattiryhmien tutkimuksen
perinnettd kansatieteessa.

3 Yliaho 1986, 96-104
4 Laakso 2004, 46-51.
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